EONOCEDOR

Revista Bimestral www.revistaelconocedor.com Agosto - Septiembre 2022 //87

BEBIDAS SABORES PLACERES

GI;OBI;IAL W|N52021 Runneght, destilados sin alcohol Botanico: el hot spot del verano One&Only Mandarina
nos blancos, rosados ) , s T
: €sSpumosos ! Relatos endfilos: Torrontés Recetairresistible de Arancinni Di Risso Sofitel Spa with L'Occitane
-
- y . A -

005362

509997

EN PORTADA: Hans Backhoff Escudero en Blanéo Castelar

7




AMO
RAIC

ORG
VINC

VID/

MONTE XANIC

BODEGA VINICOLA

VALLE DE GUADALUPE
Bask CALIFEANIA, MEziDD,

CABERNET SAUVIGNON
MERLOT
2020

EVITA EL EXCESO - CLAVE DE AU



ES INICIO DE ESTA HISTORIA ES NUESTRO
'R POR MEXICO

EN NUESTRO NOMBRE ESTAN SUS
“ES CORA: XANIC

NUESTRO MAYOR
ULLO ES SER RECONOCIDOS COMO EL MEJOR
D DE MEXICO

NUESTRA PROMESA ES SEGUIR HONRANDO LA
A, LA AMISTAD Y LA PASION POR NUESTRA
RRA, ELABORANDO VINOS DE LOS QUE TODOS
MEXICANOS PODEMOS SENTIRNOS ORGULLOSOS

VALLE DE GUADALUPE, BAJA CALIFORNIA

q " - -
-~ - _— -
* " ~ar S 4
11-- # > = 4 -~ o
&7 i, I “
T AT gl e i S 2 i
#~ - - = -
25 ™ 3 T
- - - L -
er - oY e - o
- f v 3o » . = -
T ¥
g 5 - > & =5
- 4 e o o - = -
" m’.’ v - ‘l'.?
- e 2
~ v Nz r":‘_l-
& - ’—:-"‘ - ’_._"" ¥ kel e
O - 32
d s - -~ - A -
i P } -
- . = " e

MONTE XANIC

BODEGA VINicOLA

' TORIZACION: 213300201A2007 -

alcoholinformate.com.mx -

montexanic.mx/tienda



CASA MADERO

DESDE 1597

“Celebremos los dias dzﬁcgw

quce nos hicieron mé’]OT&f



CADA
COSECHA,

“:,' l{'.}',\] A |“"\-‘\;\J ] [J._; s:\:-‘_., )r i‘u\
U INAA INU LV O

IITC'T'NADTA
HIS10RIA.

Q EVITE EL EXCESO. 223300201A0594




EDITORIAL

Mariana Toledano

Editora en jefe

mariana.foledano@prototipomexico.com

w@maria_toledano
©@@mariana_toledano

Queda prohibida la reproduccion parcial o total sin la
autorizacion escrita por parte del editor. El contenido
de los articulos es Ginicamente responsabilidad del autor,
prototipo editorial S.A. de CV, No se hace responsable
de informacién contenida en los anuncios comerciales
y/o no comerciales.

gagﬂqg Certificado de circulacién, cobertura y perfil
del lector folio 00611-RHY emitido por
s RHY Cia y registrado en el Padrén Nacional

de Medios Impresos de la Secretaria de
Gobernacion.

Descorchar en tiempos
de vendimia

unca antes las Fiestas de la Vendimia nos habian causado fanta ilusion como

en este verano. Por fin, las bodegas abrieron sus puerfas y consiguieron re-

gresar a la enfranable tradicion de celebrar la cosecha. El anhelo de volver
a caminar enfre las vides, de presenciar la seleccion de uvas vy ser testigos de los
nuevos fermentos que se fransformaran en los vinos que tanto disfrutamos, es in-
comparable.

Este afo todo sera distinfo. Luego de un descanso obligado, volveremos al
campo mucho mas receptivos y dispuestos a aprender fodo lo que ocurre a nuestro
alrededor. Nos sentaremos en largas mesas a chocar las copas y a bendecir las
anadas de 2022, a agradecer los frutos de la fierra y a reconocer el arduo frabajo de
los agronomos y los endlogos, quienes son mucho mas conscientes de que el aqui'y
el ahora, son fan solo instantes.

Aguascalientes, Queretaro, Baja California, Coahuila y San Luis Pofosi, son
fodas ellas regiones productoras que han esperado esfe momento para recibirnos
a corazon abierto. Un ambiente de fiesta y celebracion abraza la industria que no se
rinde, y que jamas ha parado.

Definitivamente, fodos los meses son buenos para fomar vino mexicano, pero en
esta época, descorchar una botella tiene para mila connotacion oculta de honrar los
momentos en los que se vendimia la uva, cuando el ciclo perfecto de un ano llega a
su finy comienza un nuevo proceso de fransformacion en el que la cienciay la pasion
se unen para expresar cada ferruno de formas asombrosas.

Descorchar unvino en fiempos de vendimia es honrar el origeny el frabajo defras
de cada bofella (y me fascina). ¢ Con quée vino vas a celebrar fu?

En esta edicion presentamos |os vinos blancos, rosados y espumosos que par-
ficiparon en Global Wine 2021, que maridan de forma excepcional con el calor de la
femporada y los plafos frescos que fanfo se antojan. Las burbujas y la caracteristica
acidez de esfos vinos son fodo lo que necesitamos para despedir al verano.

Ensabores, fres restaurantes nos acompanan como recomendaciones infalibles:
Blanco Castelar, Bofanico y Prunes; ademas, el chef Alex Cuatepofzo nos comparte
una recefa de surecien esfrenado Alesia.

One&Only Mandarina es el suerio hecho realidad para quienes anhelabamos
una casa en el arbol y de lujo, asi que vale la pena echarle un visfazo, asi como
agendar un masaje relajanfe en Sofifel Spa with L'Occifane. ¢ Te apuntas?
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ROBERT MONDAVI WINERY

“LA CALIDAD DE ESTE VINEDO ESTABA MUY POR ENCIMA
DE TODOS LOS QUE TENIAMOS ALREDEDOR.
ERA UN VINEDO CON UNA PECULIAR HISTORIA
Y UNA NATURALEZA MAGICA: SUELOS
IDEALES, LUZ SOLAR Y LLUVIA.

A MIS 0JOS... ESTO ERA UN TESORO.”

— RoBERT MONDAVI
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PA VALLEY

NOMBRADO EL MEJOR VINEDO EN NORTE AMERICA
POR 3 ANOS CONSECUTIVOS

2019 - 2020 - 2021
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LAS GOTAS SUSPICACES

Tiempo de vendimia

ESTE 2022, DESPUES DE DOS ANOS DE NO CONTAR LAS FIESTAS DE LA VENDIMIA, REGRESAMOS PARA
AGRADECER LAS UVAS DE CALIDAD QUE NOS PERMITAN ELABORAR VINOS.

Pilar Mere

*Sommelier

Comunicacion Integral Especializada: Wine, Food & Lifestyle.
¥ @Pilarmere

@pmere_

@ pilarmere.com
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a uva, considerada en la anfiguedad como un auféntfico don de

dioses para oforgar a los hombres placer y deleife, ha sido objefo

de las mifologias de diversas culfuras: Egipfo refiere al Dios Osiris,
Grecia instauro el culfo a Dionisios v las fiestas dionisiacas le rendian
fribufo por cinco dias, con bullicio y alegria colectfiva. Posteriormente los
romanos le dieron el nombre de Baco vy las festividades en su honor reci-
bieron el nombre de Bacanales.

Durante la vigesima dinastia en Egipfo, con Ramseés Il, se acostfum-
braba que el primer dia de la cosecha fuvieran lugar alegres fiestas como
festimonio de gratitud a Osiris por la fertilidad de la tierra. Al paso de los
siglos, se ha mantenido vigente esta milenaria costfumbre. En México,
celebramos estas fiestas, como remembranza de las originales; en cada
bodega de cada zona vitivinicola del pais, se realiza de manera particular,
pero con un mismo sentido, divertirse, agradecer, celebrar, compartir y
hoy, reunirnos para alzar nuestras copasy brindar.

Sin embargo, me encantaria hacer énfasis para invitarnos a fomar
conciencia de las consecuencias ya visibles anfe el cambio climafico
que afecta los ciclos vegetales y animales; el vino, no queda al margen.
El calentamienfo global obliga a las especies a adaptarse a los nuevos
escenarios actuando asi, como bioindicadores. Los climafologos prestan
cada vez mayor afencion a estos cambios en la distribucion y la biologia
de las especies, siendo lavid una de las que esta reaccionando de manera
mas clara.

Silavendimia se adelanta, se produce una grave alteracion del cultivo
que puede incidir en la calidad del vino. Mientras aumenta el contenido
en azucar de la uva (lo que provocara un mayor grado alcoholico del
vino) y se aceleran los cambios en el pH (lo que afectara a su acidez), las
pielesy las semillas del grano maduran de manera mas lenta, por lo que
el fiempo de recoleccion tiende a llegar cada vez con menos margen de
maduracion de los racimos.

El problema es que si, tal y como recogen los modelos climaticos
elaborados por los expertos, el avance del calentfamiento global va a mas,
esfe desarrollo desigual se agravara hasta tal punfo que puede imposi-
bilitar la elaboracion de vinos de calidad. Si el verano es excesivamente
calido y no baja la femperatura en las noches, los vinos son mas cortos
aromaticamente. De ahi que cada vez se hagan mas vendimias nocturnas
y se busquen zonas vitivinicolas con mayor altitfud tratando de contar con
climas mas frescos.

Urge continuar con los programas de susfentabilidad en cada bodega,
en cada estado, en nuestro pais, que permitan revertir el efecto y conti-
nuar siendo respetuosos de la naturaleza, para qué, llegada la fecha de
la cosecha, podamos contfinuar festejando las Fiestas de la Vendimia.
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DESDE EL ESTUDIO DEL GUSTO

ESpumoso mexicano para

mpresionar

UNADE LAS MAYORES SORPRESAS DEL VINO MEXICANO BRILLAEN EL BAJ [0: SUNOMBRE EN LENGUA
OTOMI SIGNIFICA “BURBUJAS”, Y ESHOY, ORGULLOSAMENTE, DE LOS MEJORES VINOS ESPUMOSOS

DE MEXICO.

Sergio Gonzalez

*Sommelier

Certificado por The Court of Master
Sommeliers. Embajador de Riedel en México
y director comercial en The Key Company
Béard.

@drinkmx
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ras los gruesos muros de piedra de una imponente hacienda en Hui-

milpan, al sur del estado de Queréetaro y a tan solo dos horas de la

Ciudad de Mexico, Casa Vegil produce Fugi, burbujas mexicanas con
una marcada pulcritud, eleganciay refinamiento.

Nace a partirde las variedades francesas fipicas de la region de Champag-
ne:Chardonnayy Pinot Noir. Ambas son cosechadas en un microclima inusual
para Querefaro, con mananas mas frias en promedio y presencia de neblina.
Esfo resulfa en las condiciones perfectas para la maduracion fendlica de las
uvas para vino espumoso Y, sobre todo, para mantener la acidez en este sifio
de suelos arcillosos bordeados por cerros.

Elfruto de esfos vinedos se cosecha manualmente en pequenas cajas de 12
kg para cuidarlas al maximo hasta su delicado prensadoy fermenfado, donde
Chardonnay y Pinot Noir se conoceran formando un vino base equilibrado y
armonioso que reposara 24 meses sobre sus propias lias. De esfa forma, el
nacimiento de las primeras burbujas le permitfiran llamarse vino espumoso.
Despues de esta segunda fermentacion, las botellas seran degolladas para
expulsar las lias y reposar ocho meses mas para afinary ferminar de ensamblar
en botella un vino espumoso mexicano digno de ser presentado en cualquier
mesa infernacional, con un guino al venerado estilo champenoise en una tierra de
vino espumoso fradicionalmente dominada por variedades de uvas espanolas.

En palabras de su endlogo, Fugi busca enaltecer la culfura mexicana y
llevarla a la excelencia por medio del vino. Un incansable apasionado por
acumular tanta experiencia como su edad le permite, Fernando Cortés cuenta
conun envidiable palmarés internacional, lomismo practico en una de lasmas
reconocidas casas de Champagne, que viajo por ambos hemisferios del vino,
acumulando un impresionante numero de vendimias.

El giro de fuerca esta dado por Fernando, la propuesta esté ahi para que
la conozcan, y sobre todo para que la disfruten. Cuando me encuentfro con
esta calidad en México, con las inmaculadas instalaciones de Casa Vegil,
con el inmejorable escenario nafural que les rodea, con el sentido y direccion
que fodo el proyecto fiene, no puedo méas que sentirme orgulloso de lo que
Mexico tiene para brindar hoy en sus copas... Constatenloy celebremos con
Flgi a nuestro pais. jSalud!



EL ENSAMBLE PERFECTO QUE ROMPE LAS REGLAS.
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Por favor, disfrute nuestros vinos con responsabilidad. © 2022 The Prisoner Wine Company, Oakville, CA



ENTRE VIDES

Cpoca de cosechar

EL MEJOR VINO SIEMPRE COMIENZA EN EL VINEDO Y PARA CONSEGUIR LAS MEJORES UVAS,
LA VENDIMIA DEBE SER EXCEPCIONA.

a vendimia, la época de cosechar en las bodegas vinicolas, marca el
inicio del ciclo de elaboracion de los vinos: siempre sera el comienzo
del vino nuevo, y el mejor vino siempre comienza en el vinedo.

Un aspecfo fundamental para saber que fan buena fue la cosecha, es
fener estaciones definidas durante el ano. Es decir, inviernos frios y lluviosos
que permitan la recuperacion de la planta duranfe su época de descanso.
Primaveras soleadasy estables confemperaturas més calidas que desarrollen
el crecimiento de la planta en sus hojas y ramas. Un verano soleado, caluroso
y con lluvias escasas, que favorezcan la maduracion de la uva, y un otono de
fransicion con frio y viento para que la planfa sepa que debe tirar sus hojas
para el descanso.

Facfores como la cantidad de variedades de uvas plantadas, el enfoque
en el rendimiento de cada planta para generar racimos, asi como los riesgos
(heladas, granizo), llevaran a la foma de decisiones del viticulfor para reco-
lectar una vez llegado el momento la cosecha. El uso de la fecnologia es una
herramienta muy importante para apoyar la consistencia en la calidad.

En la region de Ensenada, Baja California, la vendimia de las variedades
blancas comienza -por lo regular- en la Ultima semana de julio, mientras que
las finfas inician la segunda semana de agosto y hasta finales de octubre. Esto
se realiza en medio de un clima calido, con veranos largos, soleados y con
muy escasas lluvias, lo que permite una larga maduracion de las variedades

Mauricio Millan captando gran contenido de azucares, acumulacion aromaticay de color. Las
*Sommelier vendimias en Monte Xanic son manuales y se practica la vendimia nocturna
Corporativo de Monte Xanic para las variedades blancas.

© @monte_xanic

Denfro de las acfividades en el vinedo mas relevantes durante la cosecha,
esta la recoleccion de la uva. Hacer una seleccion de los mejores racimos
de cada planta y de cada variedad, permitira al endlogo conseguir la mejor
version de cada vino. En Monte Xanic, fenemos un enfoque de la seleccion
de racimos dirigida a la creacion de vinos excepcionales, donde se buscan
caracteristicas especificas en las uvas que generen un estilo de vino Unico,
por ejemplo, nuestro Cabernet Franc.

Para la creacion de vinos de alfa gama cobra una relevancia significativa
y prioritaria esta seleccion, pues se hara en los vinedos de mas alta calidad, y
dentro de ellos la seleccion de la uva sera esencial para crear lamejor version
que se pueda de vinos representativos de un vinedo, comunidad o region. Esta
seleccion viene acompanada -en consecuencia- de unarestriccion en el famano
de la produccion; pero en contraparte, hay una extraordinaria concentracion
de elementos de color, aromas y sabor en estos grandes vinos, como es el
caso de nuestro Gran Ricardo.

El Conocedor // Agosto - Septiembre 2022



INVITACION

Exposicion de Vinos e
Ibéricos de Castilla y Leon

29 Septiembre 2022

13:30 pm - 18:30 pm

Hotel W Polanco. Ciudad de México
Campos Eliseos 252

Evento Exclusivo para Profesionales

INSCRIPCIONES
5591 89 01 01
ap.arana.tam@gmail.com

& Junta de
Castilla y Leon




THE DRINK BOOK
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Gonzalo Garcia Ehnis
@& Edgar Xolot

odos hemos esfado ahi, en un supermercado, ro- P S 4 et o
deados de anaqueles llenos de boteéllas de des- e
filados. Estan los que nunca habiam@s visto, los . o]
clésicos de siempre y los conocidos por su grancalidad, 7
que son los elogiados por los expertos, y estames de-
seosos de explotar sumaximo potencial.
Al momento de elegir los basicos del bar, siempre
recomendamos fener dos bofellas de cada destilade,
uno Premium (ideal para armar el coctel perfecto), y
ofro pensado para mezclarse sin miedo. Pero cuando
se habla de destilados Premium, la eleccion fampoco es
facil, por eso siempre es bueno adentrarse en la culfura
de cada uno de ellos para encontrar lo mejor de lomejor.
Hace unos anos, pensar en unir lo mas fop de
Francia, Escocia, México y Argentina podia sonar exfra-
vaganfe, pero en la actualidad, conseguir una seleccion
de los mejores productos —destilados, vinos y espumo-
sos-, y fenerlos siempre a la mano en casa, es mas facil
que nunca. Estas son algunas de las efiquetas que reco-
mendamos como imprescindibles en tu barra.

El Conocedor /' Agosto - Septiembre 2022




Un infalfable es el whisky escoces, un destilado
que es, sin duda, un universo en si mismo. Las dife-
rencias enfre Highlands, Lowlands, Campbeltown,
Speyside e Islay, hacen que fener una botella de al
menos dos de estas regiones sea un must. Nosotros
elegimos dos de ellas por su perfil y personalidades
propias. Para representar Islay, elegimos Ardbeg, un
single malt con mas de dos siglos de hisforia que se
adapta a un frago que sabe fan moderno como es
posible: el Bloody Mary con scofch y focino. De la
region de los Highlands elegimos Glenmorangie, un
whisky single malt con diez anos de anejamienfoy un
caracter Unico, ideal para ufilizarse en combinacion
con vermut dulce y amaros italianos, para darle un
giro a cocfeles clasicos como el Manhattan.

b
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BLOODY MARY
BY ARDBEG SINGLE MALT

INGREDIENTES

60 ml de whisky Ardbeg
15 ml de jugo de limon
Top de jugo de tomate

PREPARACION

« Infegra muy bien los ingredientes en un
vaso alto con hielo.

« Termina con aceifunas, focino y una rama
de apio.

GINGER LEMON - ORANGE MINGLE
BY GLENMORANGIE SINGLE MALT

INGREDIENTES

45 ml Glenmorangie Original

10 ml de aperitivo amargo

15 ml de jugo de limon

10 ml jugo de naranja

2 gotas de bitter de naranja

2 cdas. de mermelada de naranja

PREPARACION

+ Mezclalos ingredientes en un shaker con hielo.
« Sirve en una copa y decora con una flor co-
mestible.



PULPALINDO )
BY TEQUILA VOLCAN DE MI TIERRA

INGREDIENTES

60 ml de Tequila Volcan de mi Tierra Blanco
45 ml de pulpa de tamarindo

15 ml de jugo de limon

90 ml de jugo de naranja

15 ml de Ancho Reyes

PREPARACION

+ Mezclalos ingredientes en un shaker con hielo.
« Sirve en una copa escarchada con sal de gusano y
decora con un twist de limon amarillo.

e
= ot

Cuando hablamos de tequila, especialmente al estar en ennessy ;
Meéxico, la oferta de efiquetas Premium con virfudes unicas, : B8 VERY sFecia

es inferminable, y no cabe duda que es una eleccion com-
plicada. Aforftunadamente, desde 2017, Volcan de mi Tierra
llegd para iluminar nuestras barras. Esta casa ofrece un
tequila blanco de notas herbales, citricas y especias, multi-
premiado a nivel mundial, perfecto paracombinar en prepa-
raciones de fodos los dias y tenerlo siempre a la mano. Una
eleccion que se vuelve clara por su versatilidad y personali-

dad Premium que no olvida sus raices jaliscienses.

PARIS DE NOCHE ;O DE DiA?
BY HENNESSY VERY SPECIAL

El Paris de Noche es, sin duda, uno de los cocteles mas
arraigados a nuestra cultura. Descubre como preparar esta
recetay suversion diurna en la pagina 146 en The Drink Book.

Ir mas alla de lo establecido es lo que hacemos, por
lo que Hennessy Very Special es, por supuesto, la opcién
a elegir cuando buscamos disfrutar el momento a nuestra
manera. A pesar de su naturaleza exclusiva e inconfundi-
ble, este destilado ha sabido hacerse un lugar propio en la
cultura moderna, encontrando siempre un momento para
disfrutarse tanfo en los dias en casa como en las noches
fuera. Versatil y extrovertido, permite mezclarse con un
sinfin de ingredientes para convertirse en el protagonista
ideal de cualquier coctel.
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Eltfoque Unico para fu barra es una botella
de champagne, un vino de la mejor calidad
que siempre es bueno fener a la mano, pues
nunca se sabe cuando surgira una ocasion
especial. Algo que hay que fener en mente es
que abrir una botella de champagne no tiene
por que ser infimidante ni algo premeditado.
Con Moét & Chandon Ice Imperial los dias de
guardar una botella por afios quedaron atras:
solo enfrialaa 7 °Cy colocala en una cubifera
de champagne con hielo y agrega agua. Sirve
en una copa de vino con mas hielo y disfruta.

En una barra no puede faltar el vino. Otra
decision compleja, limitada por el espacio en
nuestro carrifo de bar, pero que se hace un
poco mas facil cuando sabemos lo que busca-
mos. Recomendamos optar por un vino blanco
con una personalidad propia. Terrazas de los
Andes, una bodega argentfina con ADN frances
y fres decadas de experiencia produciendo vino
en Mendoza, ofrece una efiqueta de Torrontes
que se ha convertido, anada con anada, en un
clasico de las reuniones. No importfa si a nues-
fros invitados les gustan los vinos afrutados,
secos o simplemente distintos, Terrazas de los
Andes Torrontés Reserva, es capaz de safisfa-
cer los paladares mas exigentes y de sorpren-
der a los menos adentfrados en el mundo del
vino. Sirvelo refrescado: coldcalo en unahielera
al centro de la mesa o con una mezcla de frutas
de temporada en Clericot, jaqui no hay reglas!
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RESERVA
wn

CLERICOT TORRONTES
BY TERRAZAS DE LOS ANDES

INGREDIENTES

250 ml de Terrazas de los Andes Torrontés Reserva
500 ml de soda de durazno y cereza Perrier

30 ml de jugo de limdn

60 ml de jarabe natural

Duraznos, fresas y ciruelas en trocitos

PREPARACION

« Viertelosingredientes enunajarray dejareposar.
» Sirve en copas frias con un poco de fruta.
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BAR EN CASA

W s/a/é‘v/e/
Bacardi Gran Reserva 10 anos

MEZCLADO CON MAESTRIA Y DETERMINACION BAJO EL SOL DEL CARIBE.

The Drink Book
© @thedrinkbookmx

brazando la fradicion, pero aceptando a la vez que las nuevas generaciones de fa-

naticos del ron buscan un concepto diferenfe a “lo clasico’, Bacardi Gran Reserva

10 anos se erige como un must en la cava de quien sabe que los mejores fragos no
necesifan presentacion.

Anejado duranfe un minimo de diez anos (y es que la casa fundada por Facundo Bacardi
asegura que la gofa mas joven en cada bofella supera esta edad), y bajo el maravilloso sol
del Caribe, este ron dorado, semiseco y afrutado, esta hecho cuidadosamente para quienes
gustan de saber cuando y donde nacio lo que estan bebiendo.

El sello lacrado del murciélago dorado es la porfada que este destfilado muestra al
mundo, ademas de ser su principal idenfificador en los anaqueles de las mejores barras del
mundo; un sello que significa salud, forfuna y unién familiar desde hace mas de cien afos.

Bacardi Gran Reserva 10 afios se elabora en pequenos lofes unicamente en Puerto Rico.
Cada una de sus bofellas esta numerada, permitiendo a quien la pruebe, rastrear su historia
y conocer el ano en el que el ronmas joven se anadio al barril que se utilizo para esa botella.




Es bien sabido entre los conocedores del ron que un ano de anejamiento en el Caribe
equivale a fres anos en un clima mas frio, como el de Escocia. Es jusfo por esa razon que
diez anos son suficienfes para producir un ron con la maxima expresion de su fierra, su

genfe y su hisforia.

Por su balance enfre frufalidad, especias y notas caramelizadas, la eleccion de este
destilado para nuestra barra perfecta, era mas que evidente.

PERFECT SERVE 1

INGREDIENTES

e 45ml (1% 0z) de Bacardi Gran Reserva 10 anos
¢ Queso brie

¢ Mermelada de naranja

* Galletitas saladas gourmet

PROCEDIMIENTO

1. Sirve el ron en unvaso old fashioned.
2. Acompana con el queso y las galletas con mer-

melada.

Mezclado con maestria, Bacardi Gran Reserva 10
arnos se arigja en barriles por un minimo de una
década bajo el sol del Caribe.

PERFECT SERVE 2

INGREDIENTES

e 45ml(1%:0z) de Bacardi Gran Reserva 10 anos
e Chocolate oscuro semiamargo

PROCEDIMIENTO

1. Sirve el ron en un vaso old fashioned.

2. Acompana con un par de tabletas de chocolate.

Bacardi Gran Reserva 10 anos es un ron de lujo,
caracterizado por un perfecto balance de vainilla
caramelizada y roble.

Encuentra estas y mas recetas en The Drink Book.
De venta en Amazon y en @thedrinkbook
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BAR EN CASA

Apuntes sobre
TequilaDon Julio

CREADO PARA MARCAR EL RUMBO DE LA INDUSTRIA
Y SER EL LEGADO DE GENERACIONES.

The Drink Book
© @thedrinkbookmx

a historia de Don Julio es tfan mexicana como
la del tequila mismo. Es la semblanza de un
hombre que revoluciono la industria al prio-
rizar la calidad sobre la cantidad, plantando con
sumo cuidado cada agave en el terreno y espacio
ideales para crecer y madurar con paciencia,
anfes de ser cosechados, seleccionando soélo las
parfes mas jugosas de las pifas, estableciendo
estandares de calidad Unicos para su tfiempo.
Don Julio Gonzalez se propuso la idea de

crear su propio tequila en 1942. Sin mucho a la - ; ‘ W _
mano, pero con mucha pasion, consiguio socios = 1 \\ i
que le ayudaron a fundar su primera destileria. De ¥ & __ . }\Q{;ﬁﬁ%ﬁ
principio a fin, su vision fue diferenciarse de los : ey
demas productores de su época, y cuando llego
el momento de embotellar su creacion, cambio
los paradigmas sirviendo su destilado en botellas
bajas que podian descansar en la mesa y que se
convertirian en el epicentro de la sobremesa por
generaciones.

Cada gota de Tequila Don Julio nace en la
region de Los Altos, en Jalisco, y son los barriles
de roble blanco el elemento clave para lograr el
perfil deseado en cada una de sus efiquetas. El
control de tiempos de guarda, de temperaturas y
niveles de humedad, son el legado de experiencia
que don Julio heredd a cada una de las personas
que hoy trabajan en la destileria La Primavera.

En la actualidad, esta casa forma parte del
vasto portafolio internacional de destilados de
Diageo, con la misma pasion por la excelencia que
caracterizaba a Julio Gonzalez, como un recuerdo
constante de lo que inspird la creacion del primer

tequila de lujo a nivel mundial. B ) -
“Lapasion porel detalle, lacalidad y lo arfesanal definieron

adon Julio Gonzalez desde el primer dia. Esa misma pasion
sigue viva hoy”. Juan Pablo Molinar - embajador de Don Julio.
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DONLIMONADABY DONJULIO 70

INGREDIENTES

40 ml (1% 0z) de Tequila Don Julio 70
11limén en cuartos

15 ml (Y2 0z) de jarabe de agave
Hojas de menta

Top de agua mineral Perrier

PROCEDIMIENTO

1. Mezclalos ingredientes en un shaker, llénalo
con hieloy agita hasta enfriar.

2. Cuela y sirve el coctel en un vaso old
fashion, agrega un top de agua mineral.

3. Decora con una ramita de menta.

Don Julio 70 Arigjo Cristalino es la culminacion
de 70 anos de conocimiento e innovacion, un
fequila suave y complejo.

ICED TEABY DON JULIO REPOSADO

INGREDIENTES

40ml (1%20z) de Tequila Don Julio Reposado
50 ml (1% 0z) de fe negro

25ml (% 0z) de jugo de limon

15 ml (2 0z) de jarabe de agave

PROCEDIMIENTO

1. Integra los ingredientes en un vaso collins.
2. Decora con unarodaja de limoény hierbabuena.
3. Mezcla ligeramente con una cucharilla.

Reposado durante ocho meses en barriles de
roble blanco americano, Don Julio Reposado
fiene un sabor suave y elegante.

Encuentra estas y mas recetas en The Drink Book.
De venta en Amazon y en @thedrinkbook
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[ TENDENCIAS DE CONSUMO ]
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Runneght:
la misma diversion, sin alconol

LOS DESTILADOS LIBRES DE ALCOHOL Y CON GRANDES BENEFICIOS, LLEGARON PARA QUEDARSE.

FranCalvo | © @oshfran | #Corfesia

oy mas que nunca buscamos formas disfintas para disfrutar la vida sin alcohol;

esfamos en busqueda de un estilo de vida limpio y saludable, una oporfunidad de

divertirnos mientras nos renueva. Esta es la prioridad de Runneght, una opcion de
destilados sin alcohol que estan disponibles para que respetes fus habitos healthy.
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Lalinea de destilados cuenta con un Essential Dry,
ginebra elaborada con 23 botfanicos provenientes del
Valle de Mexico, que resalfa sus sabores cifricos y
notas florales especiales, que en conjunto hacen un
producto suave y especiado que debes probar soloy
acompanado. Podras enconfrar fambien un Vermuth
Rosso con aromas frutales y amaderados, clasicos
del aperitivo dulce, y una base refrescantemente
suave. Estfe vino es ideal para aquellos que quieren
vivir cada momento disfrutando los detalles, pues el
perfil aromafico envuelve de inmediato.

Por otro lado, esta el Mezquila, una mezcla increi-
ble de dos fipos de destilados de agave que puede
usarse para cualquier coctel, fransformandolo en
algo mucho mejor. Con agave azul que suele usarse
para el tequila y agaves de mezcal, esta bofella re-
cupera la destilacion que por lo general se desecha,
conservando sus caracteristicas esenciales y presen-
fando una bebida con materia prima exfraordinaria.

A cada una de estfas bebidas se le adiciona algun
noofropico o adaptogeno para fortificarla, esto ayuda
a que las capacidades cognitivas y el rendimienfo
fisico que nafturalmente mejoran con los ingredientes
se amplifiquen, proporcionando a las personas que
no consumen alcohol, un extra con todos los benefi-
cios de la ashwagandha, teacrinay L-feanina.

Gracias a las bebidas que aporfan a la concen-
fracion, a tfener mas energia, a manejar el esfrés y a
mejorar lamemoria, las personas que no fienen el mood
para fomar coctfeles alcoholizados, podran pasarla bien
y saborear sus fragos sin senfirse excluidas.

La palabra runneght es la fonefica francesa de
renaifre, que quiere decir “renacer”, esto se refiere a
que los bofanicos que se encuenfran en cada una de
las botellas, y que son seleccionados cuidadosamen-
fe de productores locales en Xochimilco, Milpa Alta
y sus alrededores, fienen una segunda vida en los
destilados y se reduce el desperdicio. Usando uvas
de calidad que no enfran en cierfos paramefros para
la enologia o puliendo la Ulfima parte de la destilacion
del agave, se evita el descarfe de insumos aprove-
chando cada elemento al maximo.

Por eso, con muchas ventajas anadidas y renacien-
do de los mejores materiales, productoresy de la fierra,
las bebidas de Runneght son la mejor alternativa.

Mas info en:
© @runneght
@ runneght.com
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[EN LA BARRA]

Ololo

Mauricio Berzunza
@berzunza__
B Nizaguiee Hidalgo

UNO DE LOS BARRIOS MAS COSMOPOLITAS DE LA CIUDAD DE MEXICQ RESGUARDA
A NIICH, EL RESTAURANTE DIRIGIDO POR EL CHEF OAXAQUENO SAUL CARRANZA,
CUYO NOMBRE EN LENGUA MAYA SIGNIFICA “BOCADO”. Y, OCULTO DENTRO DE EL,
EN LA PARTE SUPERIOR TIENE CABIDA OLOLO, EL NUEVO SPEAKEASY DE LA ZONA

QUE, TAMBIEN EN MAYA, REFIERE A “REUNION".

(JI)TOMATE

Por Martin Aguirre

Mezcal espadin

Reduccion de jitomate con fresa
Solucion salina

Jugo de limon eureka

Método: shaken
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n siglo afras, un speakeasy era un es-

tablecimiento, por lo general escondi-

do, que vendia alcohol de forma ilicita
durante la época de la prohibicion en Estados
Unidos (entre 1920 y 1933). El término en
inglés se acund debido a que los barten-
ders pedian a su clientela hablar bajo y no
hacer ruido para evitar ser descubiertos por
la policia. En la actualidad, Ololo se esconde
a plena luz del dia sobre la cocina de Niich, un
sitio de platillos que se inspiran en Oaxaca,
con ingredienfes locales y también prove-
nientes de diferentes regiones del mundo.

El acceso es a fraveés de una escalera
pegada a un muro de doble altura de concre-
fo, con nichos que exhiben piezas de alfare-
ria, la cual dirige hacia una puerfa corrediza
junto a un espejo circular, que representa una
analogia entre el diay la noche, enfre la dua-
lidad de los espacios.

Y es que Ololo despierta los senfidos a
primera vista: su paleta de colores monocro-
mafica en fonos naranja, evoca a un sef de
una pelicula ambientada en los 70. El lugar,
disenado por el despacho mexicano Llave
Maestra, de los arquitectos e inferioristas
CarlaRiveray Miguel Angel, mezcla las textu-
ras del espacio como un Naked and famous en
un Boston shaker. EI mobiliario refrofuturista
con asientfos forrados en ferciopelo, combi-
nado con la madera natfural en las paredes y
fecho, fodo en fonos calidos, se complemen-
ta con una iluminacion igual de calida que
esboza las siluetas geométricas del minima-
lismo, en donde menos es mas.

Bianca Berfoli (quien ganara en su natal
Argentina en 2018 El gran bartender, un pro-
grama de felevision gasftronomico), es la
encargada de contfinuar desperfando los sen-
fidos, acompanada de Mara y Martin Aguirre.
Juntos, preparan cocteleria experimental en
SuU nuevo menu inspirado en sus experiencias,
anecdotas vy senfimienfos, elementos que
vuelven unicas las recetas de la casa sin dejar
afras tragos clasicos de la cocteleria.

LAMARA

Por Mara Aguirre

Aperitivo Campari

Reduccién de vino tinto con betabel
Ginebra London Dry

Twist de limon

Chicharrdén con queso como garnitura
Método: stirred

Iy
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Recetas con perfiles dulces como La Mara, con una reduccion de vino
finfo y betabel, con chicharron de queso como garnifura, o salados como
(Ji)fomate, con una reduccion de jifomate con fresa y solucion salina, que
surgen a partfir de anecdotas de Mara o Martin, los puedes acompanar con
cualquiera de sus fres botanas: chapulines, hummus con pretzels o quesillo.
Ademas de cocteles frescos sin alcohol como el mockfail Hijx de la guayaba,
que envuelve a aquellas personas que no desean beber alcohol en suam-
biente variable, de jueves a domingo hay un line-up de DJs que solo mezcla
vinilos de diferenfes generos como nu-disco, funk, midiy electronica.

En su acogedor espacio estilo mid-century modern, fodos son bienveni-

dos a compartir noches de experiencias, anecdotas y senfimienfos con su
cosmopolita equipo.

HIJX DE LA GUAYABA

Por Martin Aguirre

Agua de coco

Puré de guayaba

Jugo de limoén verde

Top de crema de lavanda

Flor de pensamiento como garnitura
Metodo: shaken




MEDIO MULE

Por Bianca Bertoli

Mezcal espadin

Licor de hierbas Fernet Branca
Jugo de limén verde

Top de cerveza de jengibre
Una rodaja de limoén eureka y
hierbabuena como garnitura
Metodo: built on glass

Ololo
9 Chicontepec 57, Col. Hipddromo Condesa, CDMX
© @ololo.condesa | & 56.3080.6975
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[ TEMPORADA ]
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Casa Dragones deslumbra
en Barra Mexico 2022

Staff E/ Conocedor
@elconocedormx

a séptima edicion de Barra Mexico fuvo lugar en la hermosa ciudad de San Miguel de

Allende, Guanajuato. El bar show mas imporfante de México y Latinoamerica, reunio a

mas de 80 marcas, y Casa Dragones se lucio con actividades de altisimo nivel en forno
a las cuales, profesionales y amantes del fine drinking, disfrutfaron el way of life de este
fequila Ulfra Premium.

iSPEED RACK CON CAUSA!

Amatte Wellnest Community fue el punfo de parfida para comenzar de lleno Barra México
donde, bajo la organizacion Speed Rack, cuafro mixologas provenientes de Argentfina, Irlanda
y nuestro pais, crearon cocteles disefados a base de Casa Dragones Blanco, para refrescar y
animar a los asistentes.

Lomejores que las ganancias de las ventas fotfales fueron destinadas a la organizacion Wise
Girls SMA ~ Ninas Sabias, encargada de apoyar a ninas y jovenes de las comunidades de San
Miguel de Allende, siguiendo la esencia de Speed Rack, que es conseguir fondos para disfintas
organizaciones sin animos de lucro, a partir de una competencia de habilidades y velocidad para i
barmaids en todo el mundo.

Pero los cocteles fueron sélo la antesala que precedio una cena deliciosa elaborada por el
restaurante de autor de Amatte, en donde un menu exquisito de Hacmans dio la bienvenida al
festival a los invitados especiales de la marca.
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JAMMING SESSIONS 2022

Ocho bartenders de Reino Unido, Estados Unidos y
Mexico, compifieron por conseguir el primer lugar de
la final de Jamming Sessions 2022. La emocionante
contienda fuvo lugar en Luna Rooffop, con una es-
pectacular vista desde la terraza del Hotel Rosewood
San Miguel de Allende.

Los jueces, Yana Volfson, Jose Luis Leon, Fabiola
Padillay Bertha Gonzalez Nieves, realizaron el arduo
frabajo de decidir, a lo largo de dos rondas, al mixo-
logo que logro plasmar el compromiso de Casa Dra-
gones por la arfesania mexicana, la innovacion vy la
produccion moderna. En esta ocasion, Daniel Kaizen
fue el ganador global. jEnhorabuenal

EN LA VILLA BARRA MEXICO

La Hacienda Los Picachos albergo, en 5.000 metros
cuadrados, a mas de 80 marcas de destfilados vy
bebidas espirituosas. Casa Dragones sorprendio
con el montaje de un lounge muy especial en el cual
recibio a los profesionales y amigos de la marca para
disfrufar sus tres expresiones de fequila, con musica
en vivo y cocteles deliciosos. Dentro de esta instala-
cion las actividades no pararon: una clase especial con
la sommelier Sandra Fernandez, un curso educatfivo
sobre el fequila, una sesion de enlace gasfrondmico
con el chef Oswaldo Oliva, ademas de charlas con exi-
fosos bartenders y el testimonio de la frayectoria de
Bertha como fundadora de la Casa; todos estos fueron
algunos de los movimientos en estfa edicion.

ANFITRIONES DELUJO

Sumado a esfo, Casa Dragones ofrecio una serie de
pop ups, fiestas exclusivas, talleres, cenas maridaje,
catas y experiencias que enriquecieron el marco del
festival, con las cuales empaparon a los asistentes
con lamagia y misticismo que resguarda este fequila
de corazon sanmiguelense.

Estamos ansiosos por descubrir o que el equipo
de Casa Dragones preparara para proxima edicion de
Barra México, jy no dudamos que sera espectacular!

Mas info en:
© @casadragones
@ casadragones.com
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[ BEBIDAS]

INnAdusTtria cervecera nacional,
en poca de Todos

CADADIA, LA INDUSTRIA CERVECERA MEXICANA CAMII
UN PASO AL FRENTE Y ENFRENTA LOS DESAFIOS
CON LA MEJOR CARA PARA BRINDARTE UNA
BEBIDA DE GRAN CALIDAD.

Lorena Tirzo
lorena.tirzo@prototipomexico.com
Con informacién de Acermex

lo largo de los anos hemos ado
Acerveza con enfusiasmo, su d

ido ganando ferreno y cada die
mas informados al respecto. Gracias a las esiad
ticas y datos de la industria cervecera en nuest:
pais, admiramos el duro esfuerzo de los produc
fores, al tiempo que descubrimos un mejor pa&o_—
rama, al cual nos acercamos. 2

Los anos han franscurrido, presentandose cir=
cunstancias adversas que siempre se han enfren-
fado de la mejor manera. Simplemente la reciente
crisis sanifaria represento un refo para todos y fue
necesario pensar con defenimiento en la manera
de seqguir adelante. A pesar de esto, las ventas y
la produccion enconfraron su camino 'y han evolu-
cionado con nosoftros.

Hoy, el consumidor esta mas abierfo a las op-
ciones del mercado. Pero ademas, el acceso a la
informacion mediante plataformas digitales, ha fa-
cilitado la visibilidad de la cerveza tanto comercial
como arfesanal, pero aun hay frabajo por hacer.
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En los dos Ulfimos anos, la produccion arfesanal
independiente ha ido al alza, demostrando su valor y
ganandose el corazon de una audiencia que crece. Los
procesos manualesy el creativo ensamble que manejan
las cerveceras mexicanas, llenan de orgullo a la indus-
fria'y brindan una oferta diferente a los consumidores.

La canfidad de etiquetas y casas productoras na-
cionales que han nacido de la pasion de los cerve-
ceros, son una muestra de que la cerveza mexicana
sigue nufriendose y sobresaliendo sin parar.

En confraste con anos anteriores, si bien la canfi-
dad de exportaciones ha tenido repercusiones por los
efectos de la pandemia, se esfima que mas de 20.000
hectolitfros de esfe brebaje arfesanal han cruzado
fronteras, formando parte esencial de los principales
producfos agroalimentarios de exportacion de nuestfro
pais. Y aunque Esftados Unidos lidera la lista de nacio-
nesalas que se exporta, los terriforios de Asiay Europa
fambién muestran gran inferés en nuestra cerveza, in-
fegrandola a sus anaqueles con enfusiasmo.

Porofro lado, uno de los factores elementales para
su elaboracion ha mantfenido la nacionalidad, pues
aunque la cerveza arfesanal requiere insumos de ofras
regiones, la mayor parte del maiz y avena ufilizados en
la manufactura son mexicanos, a diferencia de otras
industrias que deben utilizar ingredientes imporfados.

&

En Mexico, la mayor produccion artesanal
se ubica en Baja California, Nuevo Leon, Mi-
choacan, Jalisco, Esfado de Mexico y la Ciudad
de México, entidades que han buscado experi-
mentar con los estilos y jugar con las caracte-
risticas clasicas para fraer resultados brillanfes
e inesperados.

Una de las estadisficas que frae mayores
beneficios a la economia y sociedad mexicana,
es la involucrada con los empleos generados
directa e indirectamente con estfa bebida, y es
que no solo significa una cadena de valor de
infegracion, sino oporfunidades laborales vy
de crecimienfo dentro de las cervecerias. Un
calculo del ano pasado resalta que el 35 %
de los empleados denfro de las cervecerias
independientes son mujeres, las cuales vya
han dejado su huella en un mundo gque anfes
parecia lejano o exclusivamente masculino.

Con el arduo trabajo de todos los que com-
ponen esta industria, ha aumentado el cono-
cimienfo y la aceptacion por la cerveza, por
lo que esfamos seguros que con la labor en
conjunto se lograran cubrir las areas de opor-
funidad en un futuro cercano. Disfrutemos la
cerveza nacionall

El Conocedor
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Cyprez Tap Room

, Cuauhtém

9 Tone
o acypre Yeccan

Cinco SR S —
cervecerias
para todos

RECORRE LOS MEJORES
SITIOS PARA VOLVERTE UN
FANATICO DE LA CERVEZAY
DEL BUEN VIVIR.

[ | espacio cervecero ideal esta
— a la vuelta de la esquina. Cada
L uno de esfos lugares compar-
fe el carino y respeto por una bebida
en comun, volviendolos cenfros de
aprendizaje que también permiten
pasar un buen rato en compania de
amigos. Su dedicacion y busqueda
de experiencias para ofrecer a los
amantes de la cerveza, ha traido una
variedad de tap rooms, ferrazas, res-
faurantesy bares con caracter propio.
iPrueba su variedad de cervezas cui-
dadosamente elaboradas y déjate
guiar por las recomendaciones que
los expertos tienen para fi, para que
cada ocasion sea Unica y memorable!

‘ El Conocedor # Agosto - Septiembre 2022




CerveceriaW

9 Calle Diez 385, El Sauzal, Baja California
© @cerveceriaw

El Tasting Room de Wendlandt te recibe con
una vista inigualable al océano Pacifico y varios
draffs de cerveza que de seguro fe enamoraran
En su terraza podras degustar su produccion
arfesanal que elaboran con mucha pasion, o
un frago de los clasicos Perro de mar o Vaquita
marina, fruto de fodo un equipo amante de este
elixir mexicano. Los productos de calidad, jun-
fo con alimentos dedicados que armonizan con
las bebidas vy la brisa marina, te envolveran en
un ambiente increible y podras ser festigo de la
creatividad de esta casa cervecera

Agua Mala

9 Carrefera Tijuana - Ensenada Km 104.5, El Sauzal,
Baja California
© @cerveceriaaguamala

En esta terraza podras probar su linea ar-
fesanal -que es toda una aventura-, y gran
variedad de lineas de femporada con ele-
mentos que te sorprenderan. Aqui fe su-
mergiras enfre murales de Esther Gamez,
cuya tematica maritima inspira la gran pro-
puestfa que se cocina en su laboratorio ex-
perimental, con estilos clasicos y de fem-
porada que nos recuerdan que la cerveza
es para relajarnos vy diverfirnos. Vaso en
mano y con vista al mar, no olvides probar
las botanas y los mariscos de Ensenada
que te haran querer volver a esfe fap room
fan especial

Jardin Hércules

9 Avenida Hércules Oriente 1, Hercules, Querétaro
@jardinhercules

Hogar de una de las cervezas mexicanas mas
divertidas, el jardin esta lleno de historia, pues
la construccion es un patrimonio cultural del
estado de Queréetaro. Ven a tomar un gran vaso
servido desde la madera del Holzfass, o bom-
beado directo de su barril corfo para un sabor
y aroma fuera de serie. Esfe lugar fan sereno te
hara vivir cada frago de su bebida cremosa y
refrescante: afrévete con una aromatfica Diablo
colorado o una Mazorca sonica, o esta la Porfer
mexicana, que sacara lo mejor de la oferfa gas-
fronomica con ingredientes locales
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Kitparabeerlovers

TOMAR CERVEZA ES TODA UNA EXPERIENCIA QUE
DEBE DISFRUTARSE PASO A PASO. PARA ELLO,
ESTAS HERRAMIENTAS SON INDISPENSABLES PARA
HACERTE LA VIDA MAS FACIL... Y PLACENTERA.

esde abrir la bofella, hasfa que el liquido

ambar llega a tu boca, defras de cada cerveza

hay todo un cuidadoso procedimiento para
dar lo mejor de si: desde la forma en que destfapas la
potfella, la temperatura ideal para consumirla, hasta
el recipiente en el que la serviras y beberas, son fac-
fores clave para saborearla correctamente.

Hoy en dia existenmuchos ufensiliosen el mercado
que ayudan a cuidar la calidad de esfa bebida vy, al
mismo fiempo, para lucirte al compartirla con amigos,
ayudando asi a que cada paso requiera poco esfuerzo.

Ya sea que quieras mostrarte como todo un
expertoy desees conocer a profundidad la compleji-
dad de la cerveza, o simplemente prefieras pasar un
buen rafo sin complicaciones, asegurafe de conocer
y confar con estos basicos del mundo cervecero.

SACACORCHOS

Vital para comenzar este viaje, un buen sacacorchos
que se acomode a fus necesidades te ahorrara tiempo
y energia. Ya sea que quieras coleccionar la corcho-
lata infacta utfilizando uno que funcione con iméan, o
la practicidad de usar uno de anillo para no perder el
flempo, o que prefieras un artefacto de memorabilia,
puedes adquirir una solucion para cada momento.

El Conocedor // Agosto - Septiembre 2022

GROWLER

Un verdadero gadget para un beer lover. Presu-
rizado o simple, este recipiente te permitira man-
tener fresca tu cerveza, conservando todas sus
caracteristicas, lista para transportar en fus viajes
o almacenar contigo. Ecologicamente fambien es
una gran opcion para quien disfruta de comprar
su bebida favorita directa de un tap room, sin
preocuparse por la botella.

CRISTALERIA ESPECIALIZADA

Un basico para quienes quieren experimentar
su cerveza predilecta en fodo su esplendor.
Elaborada especialmente para que bebas
cierfos estilos, la cristaleria moderna fiene en
cuenta la forma, de manera que los aromas
desplieguen de la mejor manera y el CO2
no sea un impedimento enfre este delicioso
liquido vy tu paladar. Prueba utilizar diferen-
fes modelos con una misma bebida para notar
estos cambios sutiles.

LITERATURAY ENTRENADORES
SENSORIALES

Ofro esencial para un verdadero apasionado
son los maferiales didacticos, que fe permitiran
aprender y poner en practica fus conocimien-
tos. Enfocados en quien desea comprender a la
cerveza, se convertiran en una guia para reflexio-
nar sobre lo que esfas bebiendo y enfrenes fu
memoria olfafiva. Es la mejor manera de dar el
gran salto enfre ser aficionado y destacar como
un conocedor.
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GRAPE 5* VARIETAL SPECIFIC

PLATA

86 a 90%

Sobresaliente

06 a 100%

Best Quality

1, conocen:

01 av 05%

Excepcional

80 a 85%

Muy Bueno
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id Muy Bueno

Adrianna Vineyard White

Bones 2017

© Chardonnay 100%

Bodegas y vifiedos Catena
Zapata

9 Valle de Uco, Mendoza,

Argentina

Grupo Vinoteca

Vinoteca

Amarillo con tonos dora-

dos. Notas florales con una

particular nota mineral que

remite a la tierra. Estructu-

rado, profundo con buena

e J

acidez y larga permanencia.

® Mole coloradito. Erizo o
pescados ricos en grasa;
arroz meloso de mariscos.

2 499 oo

BLANCOS,

86

%

Albarino Reserva Garzon

2019

0 Albarifio 100%

Bodega Garzon

© Garzon, Uruguay

=k Everest Wines & Spirits

¥ LaEuropea

® Amarillo palido con reflejos
verdosos. Intenso, con
aromas frutados y notas
citricas.

<]

con acidez marcaday un
final redondo.

Ensalada de langostinos,
frutos del mar a la parrilla,
comida asiatica, cebiches
peruanos.

328 00

i\ by CONOCEDOR
PLATA

@ El Conocedor #/ Agosto-Septiembre 2022

En boca es fresco y mineral,

|
i Sobresaliente

Blue Rhin Oppenheimer

2020

© Mdller-Thurgau, Riesling,
Sylvanner
Eduard Wolf & Co. GMBH
Rheinhessen, Alemania

Ucero
La Comer, Chedraui,
Liverpool
Bien estructurado; color
amarillo paja, limpio y bri-
llante. Aroma fresco-afru-
tado. Semiseco, fresco,
con excelente equilibrio de
acidezy ligero dulzor.

@® Ensaladas, quesos ligeros,
carnes blancas, pastasy
postres.

*176.00

9
3B Importadoray Distribuidora
S

o

22\ by CONOCEDOR
PLATA

-
1 Sobresaliente

Gustave Lorentz
Gewurztraminer Réserve
2019

Gewurztraminer 100%
Gustave Lorentz

Alsacia, Francia

Grupo La Castellana

La Castellana, restaurantes
Amarillo paja con reflejos
oro. Nariz compleja de
frutas exoticas como litchi,
flores como rosas, miel y
notas cremosas. Intenso,
de acidez baja y de alcohol
unfuoso.

Comida asiatica y tailande-
sa; curry, cerdo rostizado,
salchichas alemanas, y
chucrut.

*695.00

4 2021
/ GLOBAL V-
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84
Muy Bueno

Lagar de Proventus
Albarino 2019

e ticp @

Albarifio 100%

Tr3smano

Douro, Portugal

Everest Wines & Spirits

La Europea

Amarillo luminoso con
fonos verdosos. Alfa infen-
sidad aromatica, herbacea
y fruta blanca. Un vino largo
y distinguido con acidez
crujiente y mineralidad
sabrosa.

Quesos, bacalao, paella,
pulpo a la gallega.

> 403.00

85
Muy Bueno

Legende Blanc 2019

©

B

e

Sauvignon Blanc 85%,
Semillon 15%

Legende
Entre-deux-Mers,
Bordeaux, Francia

Grupo La Castellana

La Castellana

Color pélido con destellos
amarillos. Nariz expresiva;
aromas florales y minerales
sobre un fondo de frutas
tropicales. Paladar aroma-
ficoy fresco, muy balan-
ceado.

Quesos suaves y fres-
cos. Brochetas de avesy
verduras. Salmon y ofros
pescados.

*415 00

-[(?G’ﬂﬂ‘?

BORDEAUKX

% Excepcional

CIERUES

e

andolas 2018

Furmint 100%

Tokaj Oremus
Tokaj-Hegyalja, Hungria
Grupo Vinoteca

Vinoteca

Dorado con tonos platina-
dos. Notas caracteristicas
de la Furmint: peras dulces
y manzanas asadas. Ricoy
con una esfupenda acidez.
Frutalidady final de alba-
ricoque.

Sashimis de pesca blanca,
salmoén o atun Toro. Currys
ligeros, ostras y frutos del
mar.

°549 o0

WINE

CONOCEDOR

-
4 Excepcional

Puligny Montrachet
Champy 2014

o B-D

gt

(V]

Chardonnay 100%

Louis Jadot

Puligny Montrachet,
Francia

Everest Wines & Spirits
Walmart

Color oro con reflejos ver-
dosos. Aromas a flores,
mantequilla y ahumados.
Muy floral en boca con
notas de acacia. Es un vino
mineral y potente.

Buen acompanante de sal-
sas a base de mantequilla,
pescadosy carnes blancas.

2 840 .00

L

PLLiGNY-MoNTRACHE!

Apgrcllacion Conteilés

Bio Vo comi o boute

El Conocedor # Agosto - Septiembre 2022 @



[ GLOBAL WINE ]

i Sobresaliente

Robert Mondavi Winery
Fume Blanc 2017
8 Sauvignon Blanc 87%,

Semillon 13%

Robert Mondavi Winery

Napa Valley, EUA

BLN Brands

La Europea, Vinos America,

City Market

Amarillo con destellos

paja. Elegante e intenso

con manzana, pera, pina,
naranjay sutiles recuerdos
de lacteos, hierbasy de
caramelo suave. Unfuoso,
elegante, persistente.

@ Risotto de hongos, pollo al
carbon, tacos dorados de
pollo, mejillones en su con-
cha., ensalada capresse.

1149 00

e Jiiwe

? 2021
GLOBAL \:
WINE

Ly CONOCEDOR

PLATA

Gl

HROBERT MONDAY!
e WINERY 1o

NAPA VALLEY

Fouid Miax: |

|
& Sobresaliente

Sea & Sun Chardonnay
2017

@ Jlcpo

Chardonnay 100%

Mer Soleil Vineyards
California, EUA

Vinos Wagner

Vinos Wagner,
vinoswagner.com

Amarillo con destellos oro.
Notas a pan, limon amarillo,
madreselva, ligera pifia
fresca. Redondo y de fresca
acidez; sobresalen notas a
durazno, pera, chabacano
que dan un toque especial.
Risotto de queso; pescado
alabrasa con verduras;
burrito de langosta.

"650.00

2021
GLOBAL \:
WINE
& CONOCEDOR
PLATA
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Ty

ia Chardonnay

|
i Sobresaliente

Terrazas de Los Andes

Reserva Torrontés 2020

Torrontés 100%

Terrazas de Los Andes

Mendoza, Argentina

Moét Hennessy de México

La Europea, City Market,

Vinos América

Amarillo palido con tonos

verdes. Aromas de damas-

co, durazno, ananay ca-

ramelo de limén con notas

de manzanillay té verde.

Amable, untuoso, con final

frescoy persistente.

® Entfradas frescas, queso
Emmental, queso Morbier,
frutos de mary locro nor-
tefo.

399 00

e Jlicop o

2021
GLOBAL \:
WINE
& CONOCEDOR
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Veramonte Sauvignon
Blanc 2020

e

o}

9
5_:5
©
(\J

o

$

Sauvignon Blanc 100%
Vifiedos Veramonte

Valle de Casablanca, Chile
Casa Pedro Domecq
Grupo Walmart, Chedraui,
Fresko

Vibrante. Aromas citricos
de lima y mandarina que se
mezclan con sutiles notas
florales. Suavey fresco;
presenta un buen volumen
en bocay largo final.
Sushi, pescados, ahuma-
dos, quesos ligeros, pulpo,
tacos de mariscos.

247 00

@ El Conocedor # Agosto-Septiembre 2022
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Muy Bueno

Wente Riva Ranch
Chardonnay 2019

ROSADOS,

EGe T\

2021

GLOBAL
WINE

|
i Sobresaliente

CasaMaderoVRosado

0

® Jlicon

Chardonnay 98%,
Gewurztraminer 2%

Wente

Arroyo Seco, California,
EUA

Everest Wines & Spirits
Mercado de Vinos

Amarillo brillante, medio
limpido. Aromas de citricos
y frutas tropicales como
pifia y mango. Sabor a
crema de limon o tarta de
manzana. Opulento; acidez
equilibraday final largo y
suave.

Mariscos frescos y pes-
cados con salsas. Quesos
ligeros. Pastas con salsas
condimentadas.

> 62700

WENTE

VINAYALDS

MIVA BANGCH VINTYARD.

.
& Sobresaliente

Barton & Guestier

Passeport Cotes Provence

Garnacha 50 %, Cinsault

30%, Syrah 20%

Barton & Guestier

AOC Cotes de Provence,

Francia

Everest Wines & Spirits

Mercado de Vinos

Rosa palido con reflejos

brillantes. Elegante y deli-

cado con notas afrutadas;

aromas de lilay madre-

selva. Armonioso, ricoy

equilibrado. Final afrutado

y especiado.

@ Aperitivo. Parrilla de carnes
0 pescados con hierbas de
Provence.

*670.00

B ~@

e

2021 XGu

GLOBAL V-

[ WINE

i\ 4, coNoceDoR
2\ PLATA

2020

Shiraz 100%

Casa Madero

Valle de Parras, México
Vinicola San Lorenzo
madero.com

Rosa palido con destellos
cobrizos. Aromas delicados
arosasy violetas; cereza,
fresa, durazno, chabacano,
foronja, granada, mandari-
na. Entrada suave y refres-
cante.

Chiles en nogada, cochinita
pibil, tinga de pollo, tacos
al pastor, torta ahogada.

31500

7 2021 N
GLOBAL

[ WINE

i\ &, coNocEDOR
2\ PLATA

CONOCEDOR

il Muy Bueno

Chateau Domecg Rosado
2020

o B-@

glj

e’

Syrah 60%, Grenache 40%
Bodegas Domecq

Valle de Guadalupe,
México

Casa Pedro Domecq
shop.pedrodomecq.com,
Costco, Liverpool

Tono salmon con destellos
plateados. Recuerdos de
campo de flores, frutas
tropicales y citricos mexi-
canos. Elegante, gastro-
nomico, sutil, complejoy
fresco.

Ensaladas, salmon, quesos
semi maduros y cremosos,
pasta de fomate.

30100
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|
d Sobresaliente

Chivite Las Fincas Rosado
2020

e
9

e Ji

Garnacha 60%, Tempranillo
40%

J. Chivite Family Estates
Vinode la Tierra Tres
Riberas, Espaiia

Everest Wines & Spirits
Walmart

Color rosa palido. Muy fru-
fal, con notas de granada,
cereza fresca, frambuesa, y
con un delicado final floral.
Suave, equilibrado, untuo-
SO, muy Vivo y persistente.
Ensaladas, carnes blancas
y suaves, o como aperitivo.

389,00

y202'|
GLOBAL
WINE

by CONOCEDOR

PLATA

i Sobresaliente

Cune Rosado - La Bailarina
2019

$

Garnacha, Tempranillo,
Viura

CVNE

DOCa Rioja, Espania
Everest Wines & Spirtis
Liverpool Walmart

La Europea

Rosa palo con reflejos
salmon. Elegante comple-
jidad aromatica de fruta de
hueso como melocotony
albaricoque, enfrelazadas
con notas florales y de fruta
roja.

Pescados, ensaladas, pas-
tas finas o como aperitivo.

238.00

2021

GLOBAL
WINE

&y CONOCEDOR
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8l
Muy Bueno

CienRosado 2019

8 Grenache

Bodegas de Santo Tomas
9 Vvalle de Guadalupe,
México
Grand Metropolitan
de Vinos
Bodegas Alianza
Rosa fresa con tonalidad
violacea. Aromas intensos
de frutos rojos frescos,

g!i

e’

naranjas confitadasy cha-

bacano. De entrada dulce
y fresca con gran volumen
en boca.

® Aguachiles, enchiladas,
chile en nogada.

189.00

8l
Muy Bueno

Fe
9
9

gh

e’

rrafus Rosado 2020

Tempranillo 100 %
Bodegas Cuevas

Jiménez - Ferratus

DO Ribera del Duero,
Espafia

Bodegas Cuevas

Jiménez - Ferratus
ferratusmexico@ferratus.es
Coral, limpio y muy bri-
llante. Su boca es densa
debido a la técnica de
sangradoy el reposo sobre
lias. Acidez muy equilibra-
da; amable, corpulentoy
refrescante.

Embutidos, quesos de
pasta blanda y poca madu-
racion. Platos con salsa de
tomate.

450.00

=z
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Muy Bueno

Gaby Rose 2019

e
9

e J

Syrah 50%, Grenache 50%
Vinos Melchum | Hacienda
Guadalupe

Valle de Guadalupe,
México

Hacienda Guadalupe
Vinicola

La Conftra, Tinto Mx,

Wine Market

Rosa profundo; limpio y
brillante. Intensos frutos
rojosy citricos. Seco, con
acidez media. Equilibrado y
de unfuosidad media. Final
largo y afrutado.
Ensaladas, pastas, ma-
riscos y postres de frutos
rojos.

300,00

-
1 Sobresaliente

Ki
®
9

I:gh

S

m Crawford Rosé 2019
Merlot, Sauvignon Blanc,
Pinot Gris, Malbec, otras
Kim Crawford
Hawk s Bay, Nueva
Zelanda
BLN Brands
La Europea, La Playa,
Costco
Rosado palido con deste-
Ilos durazno. Sensaciones
de frutas como duraznoy
fresa; foques citricos y un

ligero recuerdo herbal. Fru-

tal, fresco, delicado y sutil.
Coctel de frutas, pizza,
quesos fundidos, ostiones,
almejas o mejillones.

436.00

2021
GLOBAL \:
WINE
-\ b CONOCEDOR
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i Sobresaliente

Las Campanas Rosado
2020

B+a

® Jlico

Garnacha 100%

Bodegas Manzanos
Campanas

DO Navarra, Espafa

Lifeis Grape

restaurantes,
lifeisgrape.com

Rosa brillante con reflejos
violaceos. Fresco e intenso
con notfas de frutos rojos y
fondo floral. Denso y car-
noso, pleno de frutalidad.
Equilibrado y persistente.
Arroces, aves, carnes
blancas, comida mexicana,
quesos, pescadosy ma-
riscos.

*180.00

2021
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mon Bilbao Rosado 2020
Garnacha 85%, Viura 15%
Bodega Ramdn Bilbao
DOCa Rioja, Espafa
Everest wine and spirits
Chedraui Selecto, Palacio
de Hierro, La Europea
Rosa salmdn, intensidad
palida. Francoy limpio en
aromas de fruta blanca
y roja; notas citricas y de
flores blancas. Acidez
refrescante y equilibrada;
bien balanceado.

Platos frios como espa-
rragos blancos, salpicon
de marisco y verduras a la
plancha.

36900

El Conocedor # Agosto - Septiembre 2022 @
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83
Muy Bueno

Rolu Syrah Rose 2019
® Syrah100%
Rolukm 101.5 850/
9 valle de San Vicente,  Muy Bueno
México ) , )
£b Vinos Wagner Tierra de Angeles Rose
> Vinos Wagner, 2020
vinoswagner.com @ Cabernet Franc, Cabernet
® Color salmén con destellos Sauvignon, Syrah, Merlot
rubies. Notas de rosasy 0 Bodegas \(ega Manchon
jamaica seguidas de frutas ¢ Dolores Hidalgo,
tropicales, durazno fresco - Guanajuato .
y ciruela. Buena acidez; =% Grand Metropolitan
de Vinos

notas fropicales.

® Carnes frias, quesos afe-
jos, carnes magras y frutos
del mar.

*650.00 0

boca, frescay agradable de ©
()

-
!
.
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BAJA CALITORNTA
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Bodegas Alianza

Tono salmon, intenso y bri-
Ilante. Matices de notas de
fresay frambuesa envuel-
tos en vibrantes recuerdos
citricos. Sorprende ataque
frutal, untuoso y fresco.
Camarones al coco, atun
sellado a la parrilla, cevi-
chesy pescados en salsas
ligeras.

*295.00
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Dom Perignon Blanc 2010
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Chardonnay, Pinot Noir
Dom Perignon
Champagne, Francia
Moét Hennessy de México
Palacio de Hierro,

La Europea, Vinoteca
Destellos verdes y dorados
calidos. Aromas de fruta
fropical: mango verde,
meldn y pina. Sensacion
tactil de peonia, jazminy
lilas. Caracter pleno, rico e
intenso.

Ostras, pescados blancos,
langosta, caviar.

>4 999 09

% Best Quality

Dom Perignon Rose 2006

9
9
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Chardonnay, Pinot Noir
Dom Perignon
Champagne, Francia

Moét Hennessy de México
Palacio de Hierro

Matices cobrizos y rosados.
Bouquet cautivador, madu-
roy profundo. Destacan las
notas de especias y cacao
que se abren a los frutos.
Sensacion sedosa en boca;
estfructura suave, firmey
granulada.

Pescados como salmon o
atun; pato, cerdoy cordero;
queso fresco de cabra.

7 450 .00
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@ Excepcional

Moet & Chandon Grand

Vinfage 2012

8 Chardonnay 41%, Pinot
Noir 33%, Meunier 26%

Moét & Chandon

© Champagne, Francia

Moét Hennessy de México

Palacio de Hierro, Vinoteca,

Vinos América

Amarillo palido con reflejos

verdosos, burbuja finay

persistente. Nofas de flores

blancasy frescas que evo-

lucionan a pasteles dulces

y fragantes; aromas de

nueces frescas, avellanasy

bizcocho.

@ Crema Dubarry tailandesa;
caviar citrico con lenguas
de erizo de mar.

2 250.00

e

% Excepcional

Moet & Chandon Grand
Vintage Rose 2012
@ Pinot Noir 42%, Meunier
23%, Chardonnay 35%
Moét & Chandon
Champagne, Francia
Moét Hennessy de México
El Palacio de Hierro,
Vinoteca, Vinos América
Rosa coralino con matices
anaranjados, burbuja finay
persistente.
Notas iniciales de foronja
y naranja sanguina, que
se tfransforman en notas
de pequenos frutos rojos.
Suave y sedoso.
@ Carnesrojas asadas, ci-
fricos asados y verduras

@ Jlhwp

coloridas; pescado de roca.

2 700.00

|
i Sobresaliente

Veuve Cliquotf Rose

® Pinot Noir 55%,
Chardonnay 33%,

Pinot Meunier 20%
Veuve Clicquot

9 Champagne, Francia

=k Moét Hennessy de México

¥ LaEuropea, City Market,
Vinoteca

® Luminoso con reflejos
rosados. Aromas de frutos
rojos frescos y notas de
bizcocho. Ataque fresco,
afrutado y armonioso.
Perfectamente equilibrado,
con gran cuerpo y delicio-
samente afrutado.

@ Atun, carpaccio de ternera,
pato, fomates secos, frutos
rojos como fresas frescas.

*1 565.00
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alogia BrutReserva
Chardonnay 100%
Freixenet

Querétaro, México

Grupo La Castellana

La Castellana, restaurantes
Limpio, brillante, burbuja
finay persistente. Muy
aromatico, con notas de
manzana verde, flores
blancas, citricos. De buen
ataque, con un paladar
fresoy burbuja fina.
Mariscos, crustaceos,
pescados, pastas en sal-
sa blanca, pollo al grill,
postres citricos, quesos
frescos.

37500

El Conocedor # Agosto - Septiembre 2022 @
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i Sobresaliente

Codorniu Anna de Blanc de

Blancs Brut Reserva

Chardonnay 100%

Codorniu

DO Cava, Cataluia, Espafa

Grupo Vinoteca

Vinoteca

Amarillo brillante con re-

flejos verdosos; burbuja

finay persistente. Notas de

fruta tropical y aromas de

Crianza que enriquecen la

paleta aromatica. Cremoso,

amplio y persistente.

@ Pizzas, tapas, ostras, ma-
riscos o simplemente de
aperitivo.

469 .00

e J fliwpra
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Muy Bueno

Freixenet Carfa Nevada
Semi Seco 2020

Freixenet

Cataluna, Espafna
Freixenet de México

La Europea, La Castellana,
Chedraui

Amarillo con reflejos do-
rados, limpio y brillante.
Burbuja de tamano medio.
Aromas florales y de fru-
ta fresca, sutiles aromas
citricos. Buena estructura;
frescoy de suave acidez.
@ Ensaladas ligeras, jamon
ibérico.

*399 .00

@ Jiicpw

-
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Macabeo, Xare-lo, Parellada

|
i Sobresaliente

Freixenet Cordon Negro

Bruf 2020

Macabeo, Xare-lo, Parellada

Freixenet

Catalufa, Espana

Freixenet de México

La Europea, La Castellana,

Walmart

Amarillo palido con tonos

verdosos, brillante. Aromas

finos y delicados, tonos de

fruta verde y ligeros mati-

ces de fruta tropical madu-

ra. Fresco en boca, amplio

en sabores de fruta verde y

citricos.

@® Carnes, aperitivosy arro-
ces.

460,00

e Jilvpa@
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Jacques & Cie Bruf Rose
Malbec 50%, Cabernet
Sauvignon 50%
Bodegas Jacques & Cie
Querétaro, México
Bodegas Jacques & Cie
Fresko, Liverpool
Rosa salmon con matices
cereza. Notas de grosella,
frambuesa, regaliz y cassis.
Ataque amplio, caracter
seco, acidez frescay post-
gusto largo. Burbujas finas
y delicadas.
@ Platos a base de aves,
pastas con base de fomate,
pizzasy ensaladas.

475 00

@Jfiwm
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Muy Bueno

ormani Prosecco DOC
Glera
Dalle Grandi Botti
Veneto, Italia
Cross International
Chedraui
Amarillo pajizo. Notas que
recuerdan a dulce de cara-
melo y refresco de limon,
con un interesante final a
pimienta. En boca es fresco
y delicado. Burbuja suave y
delicada.
@ Aperitivos, pescados de-
licados, carnes, quesos
frescos.

527000

o Brao
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1 Sobresaliente

Pata Negra Cava Brut 89

@ Macabeo, Xare-lo,

Parellada

Jaume Serra

DO Cava, Espafia

J Garcia Carrion

Sam'’s Club, Superama,

Chedraui

Amarillo pajizo brillante,

con burbujas persistentes.

Toques fostados en narizy

aromas de manzana verde

y citricos. Buena estructura

en boca, amplioy vivido.

Retrogusto limpio y fresco.

@® Pescadosy mariscos; que-
S0s y postres.

*165.00

@ icp
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Primo Rose Bruf

Franciacorfa DOCG

@ Pinot Noir 80%,

Chardonnay 20%

Ricci Curbastro

Franciacorta DOCG,

Lombardia, Italia

Orfe México

orfemexico.com.mx

Rosa salmon. Burbujas

finasy brillantes. Fragan-

cias de cerezas negras

maduras, frutos del bosque

y hierbas de montana,

aromas de rosas. De gusto

riguroso y caracter fuerte;

afrutado y fragante.

@ Platos delicados a pican-
tes; pescados y carnes;
embutidos y quesos.

985,00

i co®

e’

CONOCEDOR
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& Sobresaliente

Segura Viudas Bruf Reserva

® 50% Macabeo, 35%
parellada, 15% Xarel-lo

Segura Viudas

9 po Cava, Espana

B Grupo La Castellana

¥ LaCastellana

® Burbujaelegante y per-
sistente. Aromas a frutos
blancos, tropicalesy citri-
cos con moderadas notas
frutales. Exquisito, com-
plejoy sabroso, con buena
acidez y sabor a limay pina.

@ Conservas; pastas con ma-
riscos o con aceite de oliva.
Quesos blandos.

»325.00

GLOBAL
WINE
by CONOCEDOR
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id Muy Bueno

Sala Vive Brut Rose 2020

Pinot Noir

Freixenet

Querétaro, México

Freixenet de México

La Europea, La Castellana,

Bodegas Alianza

Rojo sandia, gran brillo,

limpidez y transparencia.

Bouquet, elegante y deli-

cado; destacan aromas de

frutos rojos como cerezas,

flor de jamaica, arandanos

y notas a levadura debido a

su crianza.

® Quesos, estofados, pizzas,
ensaladas frescas, salmon,
mariscos y postres.

> 310.00

o B @

e
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i Sobresaliente

Tierra de LLuz Espumoso

Rosado 2019

@ Merlot 100%

Tierra de Luz Hacienda

Vinicola

Guanajuato, México

Tierra de Luz Hacienda

Vinicola

Tierra de Luz Hacienda

Vinicola

Rosa salmon. Constante y

prolongada burbuja. Infen-

sidad aromatica frutal con
notas de durazno, manzana
roja, pera, foronjay miel.

Elegante al paladar; suave,

frescoy ligero.

@® Pescados, sushi, arroces,
pollo, quesos suaves como
camembert y brie, foie gras,
pizza, postres, platillos con
cebolla caramelizada.

*350.00

e J pw
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Vina Dolores Bruf Reserva

2020

® Macabeo, Xarel-lo,

Parellada, Chenin Blanc

9 Freixenet

Querétaro, México

Freixenet de México

¥ LaCastellana, LaEuropea

® Amarillo paja con matices
verdosos, burbujas finas y
delicadas. Buena intensi-
dad aromatica de caracter
afrutado y notfas sutiles de
levadura. Ataque amplio,

Q‘

gran permanencia en boca.

@ Quesos suaves, tacos de
pescado estilo Ensenada,
sushiy tapas de torfilla.

262 00

@ El Conocedor # Agosto-Septiembre 2022

1 Muy Bueno

Dolce Amore

Lambrusco Bianco

® Lambrusco Salamino di
Santa Croce 80%,
Lambrusco Maestri
Marani 20%

Cantina Di Carpi E Sorbara

9 Emilia Romagna, Italia

¥k Grupo Corona

¥ Bodegas Alianza,
La Europea, Fresko

® Amarillo paja con tonos
verdosos. Notas de pera,
meldn chino, flores blancas
y hierba. Refrescante y
ligero, bien combinada la
acidez con el dulzor.

@ Aperitivo, platos frescos
del mar.

160.00

=
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Dolce Amore Lambrusco
Rose

9

® JfBb

Lambrusco di Sorbara 60%,
Lambrusco Salamino di
Santa Crocé 40%

Cantina Di Carpi E Sorbara

Grupo Corona

Bodegas Alianza,

La Europea, Fresko

Color anaranjado y cobre.
Afrutado que recuerda a
melocoton, papayay dulce
de guayaba. De agradable
sabor agridulce y afrutado.
Ensaladas a base de ma-
riscos o frutos rojos, sushi
y postres.

*160.00

] Muy Bueno

Dolce Amore Lambrusco
Tinto

4

e Jfws

Lambrusco Salamino di
Santa Croce 80%,
Lambrusco di Sorbara 20%
Cantina Di Carpi E Sorbara
Emilia Romagna, Italia
Grupo Corona

Bodegas Alianza,

La Europea, Fresko

Rojo profundo con tonos
violetas. Afrutado, conre-
cuerdos de bayas y merme-
ladas. En boca se refuerza
lo afrutado. Es dulce pero
intenso a la vez.

Pizzas, pastas y pescados.
Frutas rojas como fresasy
cerezas.

160 .05

LAMBRUSCO

4 Muy Bueno

Lambrusco Estefanya
Premium

b4

Y
=
®
)

Lambrusco

Umberto Cesari

IGT Emilia Romagna, Italia
Importadoray Distribuidora
Ucero

Liverpool, City Market,
Sanborns

Rojo rubi con ribetes vio-
laceos. Al olfato, resaltan
aromas como la cereza
frescay delicados frutos.

@ Elsaborque se percibe en

$

boca es plenoy afrutado.
Embutidos surtidos, pizza;
postres preparados con
harina de castanas.

186.00

El Conocedor # Agosto - Septiembre 2022 @
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Muy Bueno

Lambrusco Estefanya

Rosso

® Lambrusco Salamino,
Maraniy Maestri

Vifa Estefanya

@ Emilia Romagna, Italia

Importadora y Distribuidora

Ucero

La Europea, La Comer,

Chedraui

Rojo rubiintenso con refle-

jos violaceos. Perfumado;

intensas notas de frambue-

say cereza con tenues no-
tas florales. Burbuja ligera,
final ligeramente fanico,
agradable dulzor.

@® Pizzas, carnes ligeramente
condimentadas, pastas al
horno, quesos y embutidos.

125,00

A ;
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CUANDO HABLAMOS DE BOTELLAS, EL LIQUIDO EN SU INTERIOR
EVOLUCIONA DE FORMAS DISTINTAS DE ACUERDO CON EL TAMANO DEL
RECIPIENTE EN QUE SE RESGUARDA, ¢(LO SABIAS?

Sommelier Michelle Carlin
B4 csminacarlin@gmail.com

n lo personal, me fascinan las bofellas pe-

quenas porque me producen una sensacion

de ternura revolucionada, y cuando voy a una
fienda de vinos me quedo observandolas un periodo
mayor, aunque no fermine comprando ninguna, y
si llego a comprarlas solo lo hago para adornar un
regalo y jamas para mi consumo personal, a menos,
claro, que sea la Unica presentfacion. No porque no
sean suficientes para mi sedienta y constante necesi-
dad de vino, sino porgue son diferentes. Sin embargo,
el vino en su inferior es mas vulnerable y, sino fienen
una rofacion correcta en las tiendas, puedes foparte
-y varias veces- frente a anadas muy anfiguas que al
beberlas esftéan ya evolucionadas, pasadas, oxida-
das... pero ¢ por qué ocurre esto?

El Conocedor // Agosto - Septiembre 2022

Si, la respuesfa es que los vinos evolucionan
mejor en formatos grandes, pero los defalles no los
supe sino hasfta muchos anos después de certfifi-
carme como sommelier, cuando decidi frabajar en
diversas cosechas en bodegas en Napa y Sonoma.
Fue durante el embofellado (una de las activida-
des menos divertidas, pero cruciales dentro de una
bodega), que adverti lo imporfanfe que es tomar
las decisiones correctas respecto al tipo de formato
usado y la cantidad de ullage - nivel de llenado del
vino- o la cantidad de espacio de gas entre el vino'y
el corcho o sistema de cierre, ya que en bofellas pe-
quenas la proporcion de vino vs oxigeno es mayor, es
decir, hay menos vino que la canfidad de oxigeno que
se considera ideal.



Como el vino es un producto vivo, y no hay dos bo-
fellas que evolucionen exactamente igual (ni siquiera
aquellas que proceden del mismo lofe o anada), es
crucial confrolar todos los elementos para que lleguen
al consumidor de la manera mas uniforme posible,
y uno de ellos es la presencia y canfidad de oxigeno
que, como aliado, permife en pequenas canfidades
evolucionar el color, generar nuevos aromas, polime-
rizar-suavizar el tanino, convirtiendose asi en parte del
sello distinfivo de muchos vinos. Pero cuando la canti-
dad es mayor a la necesaria, su proceso de evolucion
esacelerado, y siencima se deja al vino esperar dema-
siado en los anaqueles en formatos pequenos anfes de
ser consumido, cuando llegue a nuestras manos, corre
un gran riesgo de haber vivido sus mejores momentos
en la soledad de una fienda.

Por eso, entre los expertos y productores se re-
comienda que los vinos pensados para envejecer
muchos anos en bofella -que no son todos-, sean
embotellados en formatos mayores a una botella es-
tandar de 750 ml, e incluso siguiendo esta fendencia
por parte de las bodegas, muchos destinan a este
objetivo sus mejores vinos, porque en botellas mas
grandes la proporcion enfre vino y oxigeno es menor.
Es decir, hay mas volumen de vino que lo correspon-
diente a oxigeno, por lo tanfo, se genera una dosifi-
cacion y evolucion lenta durante el paso de los anos.

Aunque estos esfudios sonrecientes, se han registra-
do de forma experiencial duranfe anos por expertos, en
donde catan a ciegas vinos de la misma anada y de for-
matos diferentes que han sido envejecido bajo lasmismas
condiciones, mostrando en la mayoria de las evidencias
que los formafos mas grandes generan una expresion
“‘mas emocionante” del vino, avalando esta fendencia.

Este es mas representativo en las bofellas de vino
espumoso, fenomeno avalado por la CIVC (Comite
Interprofessionnel du vin de Champagne) va que la
fase de la segunda fermentacion en botella y posterior
crianza, generan una mayor elegancia aromatica, foma
de espuma, por lo que a su posterior deguelle, fienen un
mejor y mayor desempeno de complejidad cualitativa.

Enfonces, ¢ por quée existen los formatos pequenos si
no son -aparentemente- lo mas apropiado para el vino?
Porque es un formato practico para muchos, por ejemplo,
funciona para evenfos, y si se consumen con menos
tiempo de espera que sus hermanos mayores, no debe-
rian de originar un problema. Ademas, no fodos fenemos
la paciencia, el fiempo o el presupuesto para dejar que el
vino evolucione en formatos grandes para poderlo dis-
frutar, y esa “urgencia” fan normal en nuestros dias puede
ser aprovechada por estos formatos curiosos.

A pesar de todo, el oxigeno es algo de cuidado,
porque oxida lo que esfa a su paso. Y dentfro de una
bofella, aunque no veamos un cambio aparente, esta
haciendo de las suyas en pro o en confra del vino. La
magia es domarloy hacerlo trabajar a nuestro favor (y
si es en botellas grandes, mejor). Ademas, formatfos
como el Magnum son ideales para disfrutar entre dos,
mas aun si la otra persona no llega a la cifa, en pala-
bras de mi admirado consulfor de vino Michel Rolland.

Nabucodonosor

5L

Salmanazar
9L
Réhoboam
450
Magnum
Tres Octavos 1oL
0375L i i
Benjamin Tres Cuartos Jérobam Matusalem Balthazar
018 L 0,75L 3L 6L 121

El Conocedor
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LA ACTUALIDAD ESTA RODEADA DE TECNOLQGI'
DE LA VIDA COTIDIANA, A LA PAR QUE EL VINE : NDE
CIENTIFICAS PARA MEJORAR LA CALIDAD CON PF ONES ADEC

A LA DEMANDA.
¥

de pre

Jesus Diez Sanchez
Quimico, endlogo, viticultor
= jesus@viticultura.com.mx



ace mas de 15 anos fui invitado por el Gobier-
no australiano a la cumbre de vitivinicultura en
Adelaide, Australia, donde se mosfraron los
avances en ciencia aplicada al vinedo y como la vifi-
cultura de precision se aplica en muchas partes del
vinedo en esas lafitudes y en Estados Unidos. Hoy, esa
fecnologia esta en fodo elmundo, incluyendo a México

El concepto de viticultura de precision fue acufiado
por el investigador Ricardo Smart y el profesor Peter
Drier por ahi del ano 1999, trafando de mejorar la
calidad en el vinedo elevando las producciones del
mismo. Para enfender qué es la viticulfura de precision,
primero debemos entender algunos conceptos de la
viticultura y enologia fradicional, en la cual se afirma
que el fin de un vinedo es producir la calidad y can-
fidad de uva adecuada y sostenida en el fiempo. En
ella se ufilizan y miden parametros como el peso de
la poda, la cantfidad de hojas en el vinedo, el vigor de
las plantas en racimos y el peso de uva, para cualquier
parcela, sinimportar la identidad de la misma.

Por otro lado, la vificultura de precision trata de
suministrar a las planfas los nutrienfes que necesi-
tan especificamente para cada parcela y asi obtener
uvas de la mas alta calidad y con el caracter aromati-
co deferminado. Para ello nos hacemos valer de sen-
sores y monifores de rendimiento, imagenes aéreas

de transpiracion de las planfas por medio de drones,
fotografias infrarrojas y ulfravioletas para indicar ma-
duraciones o indices de sequia o falta de agua en el
suelo por medio de dendrometros. Todo estfo, aunado
a los conocimientos de la fisiologia de la planta, nos
ayuda a suministrar especificamente los nutrientes
que necesita en el momento idoneo para que los
utilice, dando asi una constante de crecimiento de las
planfas con calidades sostenibles durante el ano vy
obtener uvas del caracter aromatico deseado.

Esto que les explico es tecnologia que se utiliza
en los paises mas desarrollados en viticultura como
Australia y Estados Unidos, mientras que en Europa
se conocen pocos proyectos con este adelanfo. En
Meéxico tenemos dos proyectos de esta magnitud
cientifica, uno desarrollado en el Valle de Parras,
Coahuila, por la bodega Casa Madero, la méas antigua
de América; y ofro en el Valle de Ojos Negros en En-
senada, desarrollado por Monte Xanic, la bodega
mas innovadora de la zona del Pacifico mexicano, dos
de las mas importantes de nuestro pais.

El Conocedor / Agosto - Septiembre 2022



En los dos proyectos se fiene infraesfructura de Ulfima fecnologia para suministrar a los
vinedos los minerales especificos que las plantfas requieren en el momento adecuado y con
la canfidad conveniente, asisfidas por biofertilizaciones foliares. Los vihedos esfan monito-
reados para conocer la cantidad de agua en el suelo, la velocidad de filfracion, la canfidad
de nutfrienfesy la falta de alguno para suminisfro inmediatfo, con esfo se eficientiza también
eluso del agua, recurso imporfanfe en nuestro pais en estfe momento. Sabiendo que la can-
fidad de agua en el suelo genera una ionizacion de los minerales en el mismo, promoviendo
la absorcion en mayor o menor canfidad de los nutrientes liberados.

Finalmente, la idea de esfe articulo, un poco mas fécnico, es actualizar a los amanfes
del vino denfro de los proyectos de |+D desarrollados en México por parfe de las empresas
nacionales para el beneficio vy calidad de los productos mexicanos. Seguramente al catar
alguno de los vinos provenientes de los vinedos nombrados, notaremos que la calidad es
de las mas altas que hay en el pais, aunado a lo mas imporfanfe que es el soporfe de la
calidad en el tiempo, detalle que padeciamos hace décadas, pero que hoy en dia esfamos
mejorando a pasos colosales.

Sin duda, estamos viviendo la mejor época de la calidad de los vinos mexicanos. Y para
muestra basta una copa.

El Conocedor // Agosto - Septiembre 2022
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TorrG

el fitan del
ha despertadl

Julio Grinberg
Sommelier
© @JulioGrinberg

odavia recuerdo, previo al asadito argentino, un aperitivo do-

minguero que consistia en hielo, agua de sifon y Torrontes, una

especie de hard seltzer de los 80 que en la vox populi conside -
rabamos indispensable para recibir a los familiares mientras picaba-
mos algo de queso sardo, salame fino, pan y aceifunas.

He crecido entre vino finfo como protagonista en mesa, en caso
de recurrir algun vino blanco las uvas predilectas eran las de fonefi-
ca francesa, mientfras fanfo podria decir que el Torronfés era aquel
cepaje que en el banquillo siempre levantaba la mano para conseguir
la oportunidad y posterior fitularidad en terreno de consumo.

Revisemos junfos el misterioso pasado de estfa uva antes de des-
cribirles su épico maridaje con las empanadas fritas. Después de 150
anos de suspenso e investigaciones, se afirma que la uva Torronfes
es aufocfona de Argenfina, frufo de la cruza y coexistencia enfre dos
variedades espanolas, la Criolla Chica y la Moscatel de Alejandria.
Esta variedad fue disfribuida en las quintas jornales mendocinas
y provincias aledanas, dejando huella y festimonio fres versiones
distintas, el Torrontés mendocino, sanjuanino v riojano, siendo esfe
ultimo el mas difundido entre las provincias del noroeste del pafs.



Cuando hablamos del Torronftés (riojano)
ademas de la provincia de La Rioja, en Argentina,
el lente se dirige, por aptitfudes cualitativas, hacia
la provincia de Salta, alli espera la belleza del
Valle Calchaqui, un ecosistema de mayor altura
que Mendoza, donde hay desierfo, cerros de
colores, esfepa, pueblos magicos, musica andina,
bailes fradicionales, gastronomia de cuchara,
carnes a las brasas y las inolvidables empanadas
fritas.

Si bien el crédito de esfa uva ya esta mani-
festado por aufenficidad, no fue facil para las
bodegas lograr la sinfonia aromafica y gustativa
gue hoy enconframos, ya que se pueden encon-
frar diferenfes complejidades, sin embargo, cada
una sera perfecta segun la ocasion.

El Torronfes brilla mucho y es luminoso, en
cada giro de copa insinla buena sustancia con
trazos glicéridos finos y bien sostenidos. En
nariz es expansivo, despliega floralidad blanca
como jazmin, rosas y nardos, algo de hinojo,
heno, toronja, lima limon, hasta piedra pomez,
té verde o verbena, sin duda una gran experien-
cia. Al paladar es brioso, con buen impetu, reitera
aromas de nariz; fodo el conjunto esta siempre
alineado hacia la delicadeza, ese fue el acerta-
do gesto del Torrontés para encantar al paladar,
reconocimienfo especial a su acidez que, si bien
esta presente y es significativa, se entrelaza al
sabor de fal forma que su la frescura es conside-
rablemente destacada.

Enfonces, si estan senfados en Salta, en algun
comedoren los Valles Calchaquiesy tienenmucha
hambre, la sugerencia es una copa de Torrontés
bien friay un sampler de empanadas tradicionales
de campo, las cuales estan fritas en grasa vacuna,
también conocida de pella, lo que le confiere a la
masa desde un sazon especial, mienfras el relleno
mas emotivo es el de carne cortada a cuchillo es-
fofada con cebolla rehogada, aceitunas, huevo,
pimienfo morron y especias... lo mejor de todo es
gue son muy jugosas, y con la masa crujiente, la
sinergia con el vino sera perfecta.

Hoy dia una copa de Torrontés ya es consumida
sola, nadie se afreveria a mezclarla como era en los
80, puede ser adecuada como aperifivo 0 para com-
binar con platillos aromaticos, puede quedar bien
con aguachiles, ceviches, sushi, mariscos o pescados
salteados, ala plancha o grillados, arroces compues-
tos, hojaldres rellenos salados. Asi como considerar
en condimentos perejil, cilantro, citricos, picantes
derivados de chiles verdes, sides crocantes frifos,
embufidos, mostaza, jengibre, queso de cabra, y
mucho mas.

Buen provecho y hasta la proxima.
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Taplas Taller Agr

LA INMENSIDAD DEL CAMPO Y EL CLIMA PERFECTO DE VALLE DE GUADALUPE,
ES EL HOGAR DE TABLAS TALLER AGRICOLA, UN PROYECTO QUE IRRADIA
SINCERIDAD Y CONGRUENCIA CON SUS VALORES.

Lorena Tirzo
lorena.tirzo@prototipomexico.com

on una gran vista a las parcelas y el aroma
‘ de la fermentacion en los tanques, Tablas
se muestra fal como es: una idea orgu-
llosamente mexicana con un equipo apasionado

por la agricultura y con un profundo respetfo por
sus elementos.

Consolidada en 2017, la vinicola ha dejado
que su producto hable por ella, la fecnologia en
la que se apoya esta pensada para conservar la
nobleza de las uvas sin inferferir en su desarrollo.

Dividido en nueve fablas o secciones numeradas,
TABLAS cada una con una varietal diferente, el terreno se
frabaja con constancia y se aprovechan las bon-
dades del vifiedo para que los resultados sean
perfectos. Su extension de 83.5 hectfareas, cu-
biertas de vides y olivos, esta enfocada en per-
feccionar sus frutos y aprender de ellos, para ir
armando de poco en poco su propia identidad.

145
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INSPIRADOS POR LA NATURALEZA

La atencion al enforno se refleja en su vino, el cual es cuidado con esmero desde la selec-
cion de las vides que mejor se desenvuelven en esfa region, en el que después de esfudiar
con detenimiento el ferritorio y la adaptacion de las plantas, se ha experimenfado hastfa
encontrar lo que realmente funciona para la bodega.

Llenos de orgullo, han buscado ir a la vanguardia con procedimienfos y fecnicas res-
ponsables con el impacto negativo ambiental, custodiando las condiciones racionales para
el medio duranfe el trabajo. Siguiendo sus ideales sustentfables, la consfruccion vinicola
esfa disefiada en dos niveles para aprovechar la gravedad en el proceso de produccion, por
lo que el frufo cae directo a los fanques de fermentacion después del despalillado.

En un esfuerzo por realizar pracficas ejemplares, tambien se ufiliza el agua proveniente
de pozos natfurales para el riego, se recicla toda la basura generada, asi como se reutilizan
recursos y materiales para el trabajo cotidiano. Asi, el uso de paneles solares para cubrir
todo el consumo de energia y la reutilizacion de elementos, ayuda a preservar el lugar que
ocupany a regresarle al planeta un poco de lo mucho que nos ofrece.
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ARTEENTRE VIDES

Junfo alos cultivos se encuentfran cuatro esculfuras imponentes, creadas por el arfista Jorge
Yaspik y que destacan con originalidad el lugar, equilibrando el paisaje entre lo organico y
lo moderno, conceptos que se aprecian en la marca. Las piezas de mas de 30 toneladas de
peso, esfan colocadas estrategicamente en los surcos y resaltan el valor del disefio de este
preciado liguido mexicano, honrando la fierra del Valle de Guadalupe.

El arfe no es lo Unico que reside aqui, la comunidad, infegrada por trabajadores ori-
ginarios de diferentes partes del pais, de la que 50 % son mujeres habilidosas, vive en los
alrededores o en las barracas denfro de la zona y es un valioso pilar con el que existe un
compromiso. Cuidar de las manos que atienden el taller con beneficios y servicios, es parfe
fundamental de la mision y, como resultado del esfuerzo colectivo, el elixir que se arma alli
esta rodeado de carino.

Sin prefensiones, el vino es la muestra de lo que se frabaja, engloba el esmero en la
cosecha a la vid y el detalle puesto en la elaboracion. Transmite con honestidad el suelo
del que proviene de manera amable en el paladar, sin complejidad innecesaria o intensidad
que distraiga, volviendose un medio que le permite a las variefales comportarse nafural-
mente.
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Tablas tiene en mente crear vinos Premium con gran énfasis en la materia prima que se emplea, trasmitiendo la naturalidad agricola.
Elemblema de la casa es ideal para sumergirse en este universo, y foma sunombre de los nimeros de las tablas de sus varietales,
siendo la tabla nimero 1 Tempranillo, la 4 Grenachey la 5 Petit Syrah. El vino 145 tiene una crianza de 12 meses en barrica francesa,
sinembargo, los taninos estan pulidos para brindar una sensacion suave y equilibrada en boca, con un foque de acidez, porello es
el acompafiamiento ideal para barbacoa, lasafia o tacos arabes que guardan cierfo grado de grasas. La contribucion de un equipo
especialista enologico, ha permitido que se perfeccione cada afiada de este blend, manteniendo la pureza de las cosechas y
adicionando confribuciones destacables en la construccion de |a bebida.

Hoy, se fabrican cerca de 25 mil cajas de bote-
llas de alfa calidad en la bodega, que buscan brindar
foda una experiencia placentera al ser degustadas
por los conocedores y wine lovers.,

Su crecimiento exponencial tomo por sorpresa a
los productores, quienes se preparan para expandir
la vinicola y su techo para poder seguir el paso co-
mercial que va con gran impulso. La fidelidad a las
cualidades esenciales de la marca, ha hecho que
tenga como prioridad el crecimienfo del area, con
la infencion de darle el frato adecuado a las uvas y
sacar lomejor de ellas.

El panorama pinfa prometfedor, asi que con
futuros planes en mente, Tablas esta listo para crecer
y convertirse en una insignia del Valle de Guadalupe.

Encuentra masinfo en:
© tablas.com.mx
© @ fablastalleragricola
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ENTREVIST,

Staff El Conocedor
@elcoiocedormx

hisforia de Taiffinger se remonta a 1734, sin
Ibargo, desde hace cinco decadas Mexico
S 'uno de los megcados favoritos de la marca.
Platicamos un poco con Clovis Taittinger y esto fue lo
gue nos contod de sumas reciente visita al pais.




CUENTANOS, ¢ QUE TE TRAE A MEXICO?

Siempre es un placer venir a este bello pais, pero en esfa ocasion
estoy aqui para reforzar la relacion con nuestros clientes. Vine a
visitar amis amigos y a agradecer a los clientes y al equipo, fodos son
parte de los amigos de lamarca y los valoramos mucho.

El ano anterior, 2021, fue muy complicado: el climay sus cambios
nos afectaron, hubo heladas vy lluvia y perdimos entre el 40 y el 50 %
de la vendimia... Pero hoy fenemos ganas de beber champagne en
Mexico, es un mercado divino y popular que nos enorgullece y que-
remos compartir nuestra felicidad con tfodos.

¢COMO SEHAN MANTENIDO EN EL TOP DE
CHAMPAGNE EN MEXICO DESPUES DE 50 ANOS?

Creo que es la respuesta natural por el gran equipo que tenemos vy el
excelente producto que hacemos. Para nosotros es importante hacer
un buen vino, queremos ser una empresa con buenas vibras y desea-
mos comunicarlo de forma natural a fraves del producto, con nues-
fras acciones con la comunidad, asi como con el compromiso hacia
nuestros clienfes. Los ingredienfes del exito son los mismos en fodo
el mundo, una amistad fiel, una presencia activa, hacer todo con el
corazony sin pretensiones, participando en la cultura local.

¢ QUEES LO QUE ENCONTRAMOS EN
CADABOTELLADE TAITTINGER?

Los 50 afnos de presencia en México, una marca constante, de super
nivel de calidad, mismo gusto, mismo estilo, es decir, una regularidad
fantasfica, un estilo de sabores que gustamucho al paladar mexicano.
Un sabor muy fresco, muy fino, aromas de cifricos, florales ligeros, un
champagne que se bebe facil, que puede beberse desde la manana
hasfa el dia siguienfe. Una bebida de placer, facil de beber, con nada
0 acompanada.

(CUALESLAFILOSOFIADELA CASA?

Respetar nuestra historia y, al mismo fiempo, crear una nueva his-
foria. Parficipar cada dia, en cada ciudad, en cada pals. Queremos
ser honestos, sin esconder nada. Deseamos ser nosofros mismos, no
queremos ser una empresa que copie a ofra. Hay un corazon unico
en Taiffinger. Somos arfesanos y fenemos una vision muy sensible al
respecto, con una manera sincera de hacerlo, sin prefensiones.

¢EL MARIDAJE CON CHAMPAGNE
REQUIERE DE ALGO ESPECIAL?

El champagne marida bien con platos simples, sencillos, un poquifo
de carne, queso y maiz. Es fantastico con una fortilla y guacamole,
cosas que se comen en Mexico todos los dias. No es necesario un
plato complicado: con fener un poco de especias 0 un poco picante,
es suficienfe. La gasfronomia mexicana puede ser super sencilla,
pero de gran nivel, las cosas cofidianas son las de mayor calidad.

¢{CUALES TU ANADA
FAVORITA DE TAITTINGER?

En el champagne no siempre hay anadas, la mayoria
de ellos son sin anada, pero la 2014 y 2015 son fan-
tasticas porque fueron anos espectaculares. Since-
ramente, es una respuesta dificil porque cada una es
muy disfinta, no hay una que prefiera sobre la ofra,
pero algunas si que me sorprenden.

Descubre mas info en:

9 @champagnetaittinger
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TEMPORADA

Tiempo de vendimias 2022

LLEGO EL MOMENTO DE CELEBRAR, PISAR LAS UVAS Y BEBER DE LAS COPAS DE ESTOS VINEDOS.

Staff El Conocedor
© @elconocedormx

a femporada mas esperada en vinedos y por los amantes del vino, esta aqui. Una vez mas, la vendimia
llega a recordarnos que el esfuerzo y el cuidado de la vid, como todo en la vida, rinde frutos extraordi-
narios. Por ello, las innumerables actividades y fiestas con motivo de la femporada, recalcan la impor-

fancia de la relacion enfre la vid y los seres humanos.

Es asi que senala el inicio de una cosecha y es el evento que mas alegria trae, tanto a los productores
como a los consumidores, pues finalmente podran recolectar las uvas que algun dia se beberan.

iVisita las actividades de la femporada, aprende mas sobre la cultura del vino, que con mucha dedicacion
las casas vinicolas prepararon este ano, y brinda por un ano mas de vino mexicanao!

Bodegas F. Rubio

Como parte de las actividades de las Fiestas de la
Vendimia en Baja California, te esperan con una gran
cena de cinco tiempos disenada por los chefs de Alfra
y Nerina by Nera, que maridaran los vinos mas singu-
lares de la bodega. Incluso podras participar en catas
con sus expertos, asi como experimentar un tasting de
aceite de oliva que seran la anfesala para la cena de
celebracion.

Fecha: 6 de agosfo
9 Callejon de la Liebre, Parcela 70, Ejido El Porvenir, Baja California
@ bodegasfrubio.com | @ @bodegasfrubio

El Conocedor // Agosto - Septiembre 2022

Freixenet

La festividad llega a esta bodega con foda la actitud
del verano. Conmemorado el origen del vino, disfruta
de las sorpresas que tienen para este aconfecimienfo
de la mano de artfistas invitados. Con deliciosos ma-
ridajes, pisado de uvas y espectfaculos conducidos
por Mijares, Jenny and the Mexicats y Fernando de la
Mora, viviras una gran experiencia entre las vides.

Fecha: 5,6y 7 de agosto
9 Carr. San Juan del Rio, Cadereyta Km 40.5, Querétaro
@ freixenetmexico.commx | @ @freixenefmexico
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Tierra Adentro

Conoce el proceso de elaboracion de los vinos de altu-
ra, recorre el vinedo en su fren expres y cata las mejores
etiquetas de la casa en un espacio increible. Ademas,
podras conocer las tradiciones zacatecanas, visifar el
Unico museo de la barrica en nuestro pais, apreciar los
programas culfurales y cantfar con el tour Rompecabe-
zas de Mijares, denfro del Campo Real Vinicola.

Fecha: 6 de agosfo
9 Carr. Luis Moya - Zacatfecas, Km. 23, Trancoso, Zacatecas
© vinostierraadentro.net | @ @vinostierraadentro

Cava Quintanilla

La fradicional fiesta de vendimia sera un momento en-
fre amigos y familia. Acompana a la bodega en la cena
campestre y recorrido por los vinedos, en donde pro-
baras las efiquetas de la casa, para finalmente gozar
con una buena copa de vino al ritmo de la Infernacional
Sonora Santanera, la Orquesta Sinfonica del estado de
San Luis Potosi, y el cantanfe de opera Salvador Rivas

Fecha: 27 de agosto
9 Carr. Moctezuma - Villa de Arista, Km. 13.5, El Carpintero, San Luis Potosi
@ cavaquintanilla.com | @ @cavaquintanilla

LA Cetto

Esta nueva edicion de las festividades lleva por nom-
bre Fiesta de Colores, y ademas de ser una oportuni-
dad para agradecer la primera cosecha, podras visitar
sus vifedos, asistir a una degustacion de vino, de-
leitarte con una experiencia gasfronomica y concur-
sar en su eventfo de pisado de uvas. Sin mencionar el
concierto especial de Kalimba y su Big Band con after
party incluido, por supuesto, con una copa en mano

Fecha: 13 de agosfo
9 Carr. Tecate, Km.73.5, El Sauzal, Baja California
@ web.laceftomx | © @vinoslacefto

Monte Xanic

Reserva estos dias para vivir la alegria de la bodega, que
fe da la bienvenida con una cena maridaje de seis tiem-
pos creada a partir de las etiquetas de la vinicola y, al dia
siguienfe, degusta un brunch lleno de productos de la
region. Recorre sus plantios con expertos que te conta-
ran todos los secretos detras de estos vinos mexicanos,
y no fe pierdas del fradicional ritual del pisado de uva.

Fecha: 6y 7 de agosto
9 Francisco Zarco S/N, Valle de Guadalupe, Baja California
@ montexanic.commx | @ @monfexanic
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Tierra de Luz Hacienda Vinicola

Para seguir la fiesta, Tierra de Luz ha preparado una expe-
riencia llena de inferesantfes acfividades. En esta ocasion
conoceras la forma de cosechar las uvas y podras elegir
fu vino favorito del vinedo mas cercano a Leodn. Titulada
Tierra de Historia, la vendimia te llevara a un paseo lleno
de relafos en una de las haciendas mas anfiguas pertene-
cienfe a Juan Jaramillo, el esposo de la Malinche.

Fecha: 1de ocfubre
9 Carrefera Ledn - Lagos de moreno, Km 22.5, Guanajuato
@ tierradeluzhaciendavinicola.com | @ @tierradeluz_hdavinicola

Bodegas Rivero Gonzalez

En Coahuila tienen lista una agenda para recibir con
emocion las cosechas. Un festin culinario, maridajes
ideales y recorridos enfre las plantas de la vid, dan
inicio a las actividades en las que conoceras el arduo
frabajo agricola detras de sus bofellas, mientras que
las fogatas y los fuegos artificiales haran de esfa noche
una velada magica.

Fecha:13deagosfo
9 Buena Fe 100, Col. Angeles, Parras de la Fuente, Coahuila
@ rgmxmx | © @rgmx.mx

Finca La Carrodilla

10 Vueltas al Sol, la cena maridaje que planean Edgar
Nunez y Sheyla Alvarado en armonia con los vinos de la fin-
ca, sera lamejor forma de celebrar bajo las esfrellas y enfre
lavid. Compartiendo su pasion por el vino, los chefs crearon
un menu donde el producto es el profagonista. El degustar
un agradable sorbo de las variefales mas consentidas, nos
recordara lo bello que puede traernos la naturaleza

Fecha: 13 de agosfo
9 Parcela99 Z-1P-14, El Porvenir, Valle de Guadalupe, Baja California
@ fincalacarrodillamx | @ @fincalacarrodilla
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La Redonda

Festejaran las actividades de la vendimia con reco-
rridos fradicionales enfre las vides, musica en vivo y
ofras actividades en paquetes con los que te deleita-
ras en fogatas, parrilladas, zonas de glamping vy pic-
nics. El acceso es libre y el pisado de uvas es gratuito,
asi que no hay prefexto para no divertirse con lo que
esta bodega preparo para esta ocasion especial.

Fecha: fodos los fines de semana del 16 de julio al 14 de agosto
9 Carr.de San Juan del Rio - Ezequiel Montes, Km 33.5, Querétaro
@ laredondavinos.com | @ @vinoslaredonda
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apuesta por Y neic o

Lo que deseamos que los mexicanos sientan al descorchar nuestros
vinos, esorgullo pornuestratierra, porlo que somos, porbeberun
productoirreplicable que sélo en ese preciso momento sabra de esa
forma. Que encuentrenlas caracteristicas del sueloylaexpresidondela
uva, que en cada sorbo descubran a qué sabe nuestro pais...

Y esqueestaeslaapuesta: México.

EL ORGULLO POR MEXICO HA SIDO EL PUNTO DE PARTIDA DE LA
NUEVA IMAGEN DE MONTE XANIC, SOBRE LO CUAL PLATICAMOS CON
HANS BACKHOFF, ACTUAL DIRECTOR DE ESTA EMBLEMATICA BODEGA

BAJACALIFORNIANA.,

Mariana Toledano | B¢ mariana.toledano@prototipomexico.com | &8 Edgar Xolot

lo largo de nuestra historia la bodega ha sido

lider en la creacion de vinos Premium, a fraves

deladelantoy el compromiso, lo cual se refleja
fotalmente en el producto. Y para conseguir la mejor
expresion del ferruno mexicano, ha sido fundamental
apostar por la innovacion y la tecnologia, sin dejar de
lado las mejores practicas fradicionales, pero lleva-
das a un nivel superior. Por eso, somos una bodega
muy identificada en la industria, que ha labrado el
camino del vino mexicano.

Un vino de calidad Premium nace siempre en
el campo. Tener una uva peguena con alta con-
cenfracion no es accidental, sino que hay mucha
ciencia defras. Si se quiere conseguir del vinedo
algo parficular, se debe buscar desde el princi-
pio; el rendimiento, la concenfracion de azUlcar, la
canfidad de antocianos... el 80 % de la calidad de
un vino proviene del frabajo agronomo, y monifto-
rear las necesidades de la planta conlleva mucho
fiempo y constancia.
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El gran objefivo de nuestro cambio de imagen
es generar una liga profunda con lo que para Monte
Xanic, es Mexico. Buscamos reforzar la marca tanto
en el interior como en el extranjero. La intencion es
hacer un homenaje al pais y regresar a los origenes,
por eso decidimos destacar el propio nombre y enal -
fecer el vino mexicano de alta calidad que ha carac-
terizado a nuestra bodega por mas de 45 afos.

Trabajamos en estas efiquetas cerca de dos
anos, y la idea es plasmar en ellas lo nuestro: tra-
diciones, practicas, forma de cultivar las vides, asi
como la manera de cosechar las uvas que expresan
el ferruno y que dan vida a un vino 100 % mexicano.
Para nosofros es muy imporfante la relacion directa
con el ferruno: Monte Xanic es MX y MX es México,
somos MX.

En nuestra imagen, el color amarillo siempre ha
sido muy representativo, pues hace honor al desier-
toy al sol, dos elementos importantisimos en el vino,
sobre todo en Baja California. Incorporamos lineas
con las iniciales MX en relieve, las cuales represen-
tan, ademas del origen de nuestra bodega, foda la
labor arfesanal, esos procesos que aun se realizan
amano con mucho cuidado e infervencion humana.

El storytelling de esta nueva etapa de la bodega
surgio de la filosofia de los socios; fodos esfuvimos
muy involucrados en estfe proyecto y trabajamos de
la mano del disenador Daniel Borgaro para conseguir
cadauno de los detfalles que infegran las efiquetas. Por
ejemplo, la linea Calixa tiene grecas que recuerdan ala
arquitectura mexicana, sus colores vy los fechos de las
casas fradicionales, y lo hemos hecho asi porque al ser
la linea de la casa simboliza la conexion con la familia.

El mercado del vino en el mundo, y sobre todo en
Meéxico, es muy dinamico y exige que sigamos el rifmo
y respondamos a ciertas tendencias con velocidad. Esta
nueva etapa en Monte Xanic cuenfa nuestra historia,
quienes somos, refuerza nuestros origenes, recuerda
de donde venimos, pero, sobre fodo, es una celebra-
cion a la vida, a la amistad y a la pasion que tanfo nos
representa. Un amor que podemos compartir con nues-
fros clienfesy con todos los mexicanos, que comunica al
extranjero de que estamos hechosy a que sabe México:
un pais moderno que sabe hacer muy bien las cosas.

Esfe es un homenaje al sueno que los socios fuvieron
al concebir una bodega que revoluciono foda una indus-
friay ahacer mejor las cosas: la calidad, el arte, la cultura,
la arquitectura .. fodo refleja a un México que evoluciona.
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El crecimienfo de Monfe Xanic ha sido un camino sumamente motivante. Si bien a mi no
me foco ser participe de las decisiones que los socios fundadores tfomaron cuando apos-
faron por crear el mejor vino mexicano, si me ha tocado presenciar foda la evolucion de
la bodega. Una evolucion que ha sido mi referencia y seguir construyéndola es una gran
responsabilidad. Tenemos un compromiso enorme no soélo con el mercado mexicano, sino
con quienes infegran la familia Montfe Xanic, en donde buscamos fransformar esta empresa
familiar en una empresa infernacional que al final es el resultado de muchisima pasion.

La apuesta en el futuro de Monte Xanic tiene un foco especifico en el crecimiento de las
plataformas digifales y, sobre fodo, en la infernacionalizacion de la marca. Sabemos que
hemos hecho las cosas bien, que los mexicanos nos reconocen, pero el mundo fambién
debe saberlo. Todo parte de la sofisficacion de la fecnologia y el mundo digital, para que
podamos enfender mejor a los campos y a cada uno de los procesos de la elaboracion de
nuestros vinos.

Con este cambio de imagen también viene el lanzamienfo de varios productos. Co-
menzamos a frabajar en ellos hace cinco anos hasta que conseguimos expresar lo que ahi
buscédbamos; hoy estamos muy orgullosos de las botellas que este verano llegaran para
revolucionar la manera en la que vemos el vino. Ademas hemos reducido el porfafolio en
algunas lineas, como la ultra Premium, y ofras mas se han ampliado con propuestas de
mezclas y monovariefales que les van a fascinar.
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A partir de 2017, el vino mexicano se convirtio en
el favorito de los mexicanos y obtfuvo el primer lugar
en volumen valory eso marco la pauta en la industria.
El mercado fiene diferentes nichos y sin duda, la ca-
fegoria mas complicada para competir en el pais es
la ultra Premium, la cual estaba dominada totalmente
por el vino espanol. Varios anos atfras, el crecimienfo
de Gran Ricardo era evidente, los mexicanos comen-
zaron a apostar por él cada vez mas 'y, a partir de la
pandemia, logré posicionarse como el lider de estfe
mercado, con un 42 % de preferencia.

Hay tendencias que se han ido marcando. Pensa-
mos que se trataba de un fema de moda, pero el paso
del tiempo nos ha demostrado que esfe es un creci-
mienfo en que la industfria mexicana ha ido constru-
yendo cimientfos solidos. Y una vez que llegas ahi, a
ser el lider del mercado ulfra Premium, dificilmente
refrocedes, porque fe vuelves parfe tanto de los mo-
mentos especiales como del dia a dia de las personas.

Nuestros compatriotas nos dieron una oportuni-
dad, se acercaron al vino mexicano de forma orga-
nicay esfo hizo que fuviera una presencia nacional e
infernacional cada vez mas importante. El consumo
de vino nacional se esta fransformando en una fra-
dicién y se esta arraigando en la cultura, y el vino de
Monte Xanic, tan representativo de aqui, nunca falta
porque es sindnimo de confianza.

Lo que quiero que sientan al descorchar uno
de nuestros vinos es orgullo por el pais, por lo que
somos, por beber un producto irreproducible que
solo en este momenfo sabe asi. En sus caracteris-
ticas, el suelo, la expresion ... es probar, en cada
sorbo, a qué sabe México. Nos da mucho orgullo
compartirlo y queremos invitar a la gente a beber y
creer en el vino mexicano. Esta es la apuesta: México.

Encuentra masinfo en:
@ montexanic.com.mx
© @monte_xanic

MONTE XANIE
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En contra del desperdicio

DIA ADIANOS ACECHA UN DESASTRE DE ESCALA MUNDIAL. ES UN PROBLEMA
QUE SOLEMOS IGNORAR CUANDO ESTAMOS A LA MESA, PERO QUE TERMINAMOS
RECORDANDO AL RETIRAR LOS PLATOS: EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS.

Lorena Tirzo
4 lorena.tirzo@prototipomexico.com

nivel global, la falta de comida es cada vez

mas fangible, las grandes cifras nos de-

muestran lo aguda que es el hambre en
nuestro planeta y su aumento imparable ano fras
ano. La preocupacion por la seguridad alimenticia
no es un secreto, cada dia se ponen en practica
acciones que buscan prevenir un desconfrol fotal.
Sin embargo, una de las mayores confribuciones a
la falta de alimento es la -mala-costumbre de des-
echar recursos en la vida cofidiana.
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La Organizacion de las Naciones Unidas para la Ali-
mentfacion y la Agriculfura (FAO, por sus siglas en inglées),
calcula que enfre un cuarfo y un fercio de los alimentfos
producidos en el mundo se desperdicia cada ano, lo que
permifiria alimentar a cerca de... [dos millones de personas!

Esfo no solo afecfa la mesa de gran parte de la
poblacion, sino que fermina afectando la sosfenibi-
lidad, la biodiversidad, el medio ambiente, y fambien
a la propia industria alimenticia. Por tanto, debemos
llevar a cabo propuestas que ayuden a modificar esas
cifras, desde acciones gubernamentales para con-
frarrestar el dano, pasando por esfrafegias ufilizadas
en esfablecimienfos comerciales, hasta pequenos -e
imporfantes- cambios individuales.




TENDENCIAS QUE APORTAN

La gasfronomia es el ejemplo perfecto de como la creafi-
vidad es vital para encontrar soluciones, pues la planea-
cion de menus zero waste ha logrado exprimir fodos los
beneficios de los ingredientes presentes en los plafillos.

Porsuparte, lapractica del frash cooking se encarga
de rescatar sabores e impregnar gran valor culinario,
encontrando usos para cada parfe de los componentes
en las recetas, una farea que implica experimentacion,
pero que ufiliza en su fofalidad las frutas, las verduras,
los cereales y productos de origen animal.

Usar lo que generalmente se considera como merma,
es un refo que varias cocinas han aceptado; realizar pre-
paraciones con cascaras, fallos, semillas, pieles, huesos
y frozos irregulares de insumos, se ha vuelto una pro-
puesta moderna que tiene como infencion reducir la can-
fidad de desechos organicos y sensibilizar al comensal.

APROVECHANDO EL EXCEDENTE

Una medida que se ha frabajado en las Uulfimas
decadas es la labor de los Bancos de Alimentos, or-
ganizaciones que recopilan los sobrantes de comer-
clos y empresas para repartirlos a aquellos que lo
necesitan. Para esto, las instifuciones inscritas en los
programas nacionales de aprovechamiento de ali-
mentos ofrecen todos los producfos que ya no estan
en condiciones comerciales para su clasificacion,
fransporte y almacenamiento adecuado.

Esta esfrategia es manejada en gran parte por
voluntarios que reciben aquellos elementos de la in-
dusfria que aun tienen valor y localizan el mejor lugar
para el mayor provecho.

Todo esfo beneficia fanfo a la industria alimenticia
como a las personas necesifadas, pues se evita el mal
uso de los suministros, tanfo frutas y verduras, como no
perecederos. Esto significa una nueva oportunidad para
la comida que se desecharia por no tener las caracteristi-
cas ideales, mejorando la nutricion de miles de personas

Ambas practicas requieren del apoyo del gobier-
no local y de las empresas privadas para poder con-
finuar y dar resulfados, aunque quiza el soporfe mas
importante lo tiene la sociedad en general.

El desperdicio se define como la disminucion fanfo
en calidad como en cantidad de alimento, y es resulta-
do de las acciones tomadas: malas decisiones que im-
pactan en la disponibilidad local y mundial. Y cada uno
de nosotros, que fenemos el privilegio de acceder a ali-
mentos que en varias ocasiones ferminan como sobras
en el refrigerador, podemos ser parfe de la solucion.

Tenerenmente el problemay sus afectaciones, da
motivos para acfuar diariamente, pues lo mas impor-
fante es la constancia para que los casos individuales
sumen tanto o mas que las acciones nacionales en
contra de los desechos. Por ejemplo, planear con an-
ficipacion la diefa y calcular las canfidades reales que
consumiremos, es el primer paso para reducir el des-
perdicio, ademas de que nos permitira apreciar cada
ingrediente y cada plato que usaremos en la cocina.

Con una buena manipulacion de los ingredientes
y la afencion adecuada en su conservacion, se puede
alargar la vida ufil de la comida y es posible darle una
nueva cara en ofro plafillo, asi no existira nada que se
eche a perder o que no sirva en los alimenfos del dia
siguienfe. De la misma forma, priorizar la aportacion
de los ingredientes a las comidas, mas alla de la apa-
riencia estética de cada insumo, nos recordara que no
debemos despreciar frufas y verduras que no fengan
la forma o famano perfectos.

Hay un dicho que dice que la basura de uno es el
fesoro de ofro, pero hablando de alimentfos la ver-
dadera fortuna es tenerlos sobre la mesa, asi que
hagamos fodo lo posible por evitar que sean des-
echados y aporfemos nuestfro granito de arena para
resolver este problema.

El Conocedor
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RESTAURANTES

Blanco Castrelar

Mariana Toledano
mariana.toledano@prototipomexico.com
B Nizaguiee Hidalgo

odo lo que foca Grupo Carolo, lo vuelve oro, y es que la

pasion, la calidad y su cuidado servicio, son la constan-

fe en sus exquisitos cenfros de consumo. De los Blancos,
Castelar es el hermano chiquito, pero que en muy pocos anos ha
conseguido igualar el éxito de Colima, con una propuesta solida
y una ubicacion envidiable en pleno Polanquito.

Por si misma, la arquitectura es motivo de visifa. La preciosa
Casa Domit -disenada por Shafick Kaim, que lo alberga y que
data de los anos 40-, fue Esfudio 240 la firma encargada de
enlazar la profunda histforia de la propiedad con un estilo mucho
mas moderno y elegante, consiguiendo un spot irrepetible, fan
acogedor y al mismo tiempo, lleno de luz.
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9 Av. Emilio Castelar 163,
Polanco, CDMX
© @blanco_castelar

En Blanco Castfelar el apapacho llega a la mesa en forma de alcachofas
asadas para abrir apefifo, una muestra clara de dos pilares grandes de su filo-
sofia: la hospitalidad es primordial y la calidad del producto, esencial. Menos es
mas, y se agradece.

La cocina, siempre rica y con el sello del reconocido Gerard Bellver, aprove-
cha lainfluencia de las técnicas europeas y la frescura de los ingredientes mexi-
canos; esta sinergia resulfa en un menu que se anfoja -y disfruta- de inicio a fin.
Nuestfra recomendacion es guiarse por el anfojo, pues cualquier eleccion sera
garantia, pero no podemos dejar pasar la oporfunidad de mencionar el pescado
a la sal, el roll de jaiba suave y un fondant de manchego y parmesano para los
postreros; los fres aseguran la promesa de un espectaculo en la mesa.

Entre las muchas cosas que nos gustan de Blanco Castelar esfan sus dis-
fintas salas, barras, asi como sus privados y recovecos; esfa casona ofrece el
espacio que se adecua perfecto al mood con el que se visifa, asi que fambién
vale la pena tenerlo en mente para compartir algunos drinks o disfrutar una copa
de vino con muy buena compania. jLo amamos!
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Casa Prunes

Lorena Tirzo
B lorena.tirzo@prototipomexico.com
B Nizaguiee Hidalgo

ainfluencia francesa denfro de esta renovada casona

de principios del siglo XX roba miradas desde el

momento en que fe recibe. Su afractivo diseno ar-
quitectonico fipo arf nouveau, hace del espacio el lugar
perfecto para divertfirse y compartir con amigos una expe-
riencia creativa y agradable.

Casa Prunes adopta la idea de que cada plafo y cada
bebida deben complementarse enfre si, en miras de in-
fegrar en armonia todos los elementfos para hacer me-
morable fu visita. Su menu cambiantfe, fiene como base
los ingredienfes mas frescos y de femporada que podras
enconfrar, por lo que evoluciona cada cuatro meses para
garantizar la mejor calidad.




Puedes comenzar con sus
botanas que seguramenfe fe
abriran el apetifo: pide las tostadas
de pulpo o de atun para saborear
su nota citrica y la sutil sensacion
picante, o las increibles croquetas
demaizy cuitlacoche, un verdadero
bocado cremoso e inferesante.

En su oferta gasfronomica en-
confraras una opcion para fodos;
la suave picana de res sera el plato
que todos querran probar, o com-
parfe con alguien el gran huachi-
nango preparado al horno, que
seguramente sera el protagonista
de la noche. Los platos fuerfes son
fodo un manjar de porciones gene-
rosas, desfinados a consentir a los
visitanfes con sus presenfaciones.

Y para cerrar con honores, la
seleccion de postres sera la gran
aliada para seguir la conversacion.
Termina con una farta de mango
colado, con su foque de aceite de
eneldo que dara de qué hablar, v
goza con un frago en una mano y
el fenedor en la ofra, mientras dis-
frutas del ambiente ideal para una
farde de lujo.

iEn definitiva, sera la proxima
parada de los amanfes de la buena
vida!

9 Av. Rafael Melgar esq. Av. Tulum,
Puerto Morelos, Quintana Roo

© @puntacorcho

El Conocedor
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Botanico

Mariana Toledano
¥ mariana.toledano@prototipomexico.com
@& Nizaguiee Hidalgo

El Conocedor
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e pronfo, hace un par de semanas, fodas las redes socia-

les se inundaron de posts preciosos de un nuevo lugar en

la Condesa... y teniamos que averiguar la razon. Asf en-
contramos a Botanico, un restaurante establecido en la antigua
casa de un cineasta mexicano que pronto adopto el titulo del
hot spotf del verano.

Alejandra Navarroy Ernesfo Hernandez, ambos con escuela
en Quintonil, son los jovenes cocineros que dirigen este casual
dining: un menu de alta calidad, reconfortante y muy, muy rico.




9 AlfonsoReyes 217, Col. Condesa,

CDMX
© @botanicomx

A simple vista podria parecer que la carfa va de vegetales, plantas y flores,
pero la realidad es que ademas de integrarlos de maravilla, va muchisimo
mas lejos.

Su filosofia responde a un fipo de cocina muy bien ejecutada, ela-
borada a partir de ingredientfes seleccionados con exfremo cuidado y un
montaje impecable -que hace salivar en segundos-, presenfado en un
ambiente fresco, sin demasiado profocolo, en donde lo importanfe es
comer apapachado. Su nombre proviene de su imponente jardin botani-
co, que entre sus habitanfes alberga algunas especies de cacfus origi-
narios de Sonora con mas de 50 anos de edad, en donde se encuentra un
pequeno estanque, hogar de peces japoneses y ajolofes que forman parte
de un programa de conservacion.

Ofro de los grandes aciertos de Botanico es Acapulco, el bar que rinde
honores a la época dorada del puerto consenfido de los capitalinos. Para
explicar el nivel de su cocteleria, sélo hace falta mencionar al argentfino
Tafo Giovannoni e invitarte a descubrir o que esfe spof resguarda en el
piSO superior; como pisfa, pregunta por Boca Seca y deja que Mafer, su
head bartender, te consienta.
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Arancini
di riso

EL RESTAURANTE ALESIANOS
TRANSPORTA AL MEDITERRANEO CON
PLATILLOS EXQUISITOS, INGREDIENTES
DE GRAN CALIDAD Y UNA TECNICA
IMPECABLE EN LA COCINA.

Staff E/ Conocedor
© @elconocedormx
@ Cortesia

bra del chef Alejandro Cuatfepotzo,

Alesia llego para conquistartu paladar

con una explosion de sazon sublime
inspirado en el Mediterraneo, ademas de que
viviras una experiencia culinaria Unica.

Su esencia se observa desde su arquitec-
fura, una consfruccion que sera el inicio de un
viaje que comienza en Porfugal y llega hasta
el Libano. Su diseno pleno de vegetacion, su
ferraza con agradable ambiente vy propuesta
gastronomica unica, deleitaran fus sentidos
en cada visita.

Ubicado al sur de la Ciudad de Mexico,
brinda una oferta compleja que se apoya en
diferentes métodos de coccion, conservacion
y productos frescos, garanfizando una paleta
de sabores increibles que fe haran sentir al
ofro lado del mundo.

La cocina del chef Alejandro es fanfo
versatil como clasica, por ello, su aportacion
al menu de Alesia es exquisita y revitalizan-
fe, acercando las regiones y sus aromas a
nuestra vida citadina. Prueba de ello es su
increible arancini, plafillo clasico de Italia y
magistralmente elaborado que te llevara a los
campos sicilianos con un solo bocado.




ARANCINI DI RISO

PARA EL ARROZ

100 g de arroz arborio

200 mlde agua

1 pizca de sal

1 pizca de curcuma en polvo
1 pizca de azafran

En una cacerola, agregar el agua, el arroz, la circuma en
polvo y el azafran, dejar cocinar a fuego bajo y fapado
durante unos 10 minutos. Mover con una pala de maderayy,
de ser necesario, agregar mas agua para cocer uniforme-
mente el arroz. Pasado este tiempo, revisar si esta al dente
y vaciar en una charola para que se enfrie. Reservar.

PARA EL RAGOUT

250 g de carne molida de res

80 g de aceite vegetal

60 g de mantequilla

2 dientes de ajo picados

100 g de poro picado

2 pieza de bulbo de hinojo picado

3 piezas de jifomate picado

500 ml de vino finto

200 ml de leche evaporada

200 g de aceitunas verdes picadas
100 g de papa cocida picada en cubos
100 g de chicharos limpios cocidos
400 g de pure de fomate

50 g de hojas de albahaca picada
50 g de hojas de mejorana picada

1 pieza de zanahoria picada en cubos

Sofreir en un sartén la cebolla, el ajo y la zanahoria en
cubos con aceite vegetal. Una vez que la cebolla comience
atomar un poco de color, agregar la carne molida y mante-
ner en fuego alfo para sellarlay conservar su jugo. Una vez
que selld completamente, agregar la leche evaporada para
caramelizary concentrar los jugos naturales.

Reducir la leche evaporaday agregar los vegetales uno por uno,
dejando al ultimo el jitomate picado, las aceitunas y el azafran.
Anadir el vino finto y dejar reducir en su totalidad. Agregar el
puré de fomate y cocinar a fuego bajo por una hora, moviendo
constantemente para evitar que se pegue. Sazonar con sal y pi-
mienta, cocinar durante cinco minutos masy reservar.

PARA TERMINAR

2 piezas de huevo batido

100 g de harina de trigo

100 g de panko o pan molido

1 pieza de huevo cocido y picado finamente
100 g de queso pecorino***

Hacer bolitas de arroz de aproximadamente 30 g cada una,
formar una pequena tortilla aplastando el arroz con ayuda
de un plastico. Colocar en el centro una cucharada de
ragouty un poco de huevo cocido, cerrar con cuidado para
que no se salga el relleno y formar una pelofita. Revolcar
en harina, pasar por huevo batido y, por ultimo, cubrir de
panko. Freir a una femperatura de 180 °C, hasta que fomen
color. Colocar sobre papel absorbente para retirar el
exceso de grasa. Servir en un plato y decorar con un poco
de queso pecorino.

Alesia

9 Av.delasFuentes 549, Jardines del Pedregal, CDMX
© alesia.mediterraneo

@ 55.2289.5436
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Mariana Toledano
B mariana.toledano@prototipomexico.com
@ Cortesia

esde la llegada de One&Only Mandarina, la

Riviera Nayarit ha adquirido un nuevo signifi-

cado en la hospifalidad de extra lujo y confort.
Un precioso acanfilado con vistas al inferminable
oceano Pacifico, es el enclave sobre el cual se posa
la estructura de este conjunfo de residencias que se
funden entre la selva fropical, para ofrecer un verda-
dero espacio de desconexion y reconexion.



ELLUJO DE LA SUSTENTABILIDAD

Construir esta propiedad con un profundo respeto
por la flora y la fauna locales, es uno de los grandes
pilares sobre los cuales se cimienta One&Only Man-
darina. Un grupo de experfos bofanicos partficipo en
su desarrollo, con el fin de minimizar el impacto de
su construccion y lograr enfremezclarse en el habitaf
natural, oforgando el protagonismo a los imponentes
arboles cenfenarios que dan vida a la jungla, y que
sirven de resguardo para las especies locales.

El diseno sostenible de este resort se ha concebi-
do en un centfenar de elegantes casas en los arboles
y villas elevadas que regalan impresionantes vistas
de la costa del Pacifico, las montanas de la Sierra del
Vallejo y la selva fropical, al tiempo que ofrecen fe-
rrazas privadas, piscinas, venfanales de piso a fecho
y amplios bafos que juegan con los limites del inferior
y el exterior.

Estas “casas del arbol” de ensueno, son verda-
deros santuarios privados que, a fraves de disfinfos
elementos de arcilla, madera y metales preciosos,
se anclan a las culfuras cora vy huichol, presenfes en
aquellos ferritorios.

CULINARIADE ALTURA

Pero, ¢qué seria de un resort de ultra lujo sin una
propuesta culinaria solida y exquisita que dejase sin
aliento a los sibaritas que lo visitan?

One&Only Mandarina abraza los profundos
sabores de México y apuesta por el mejor cocine-
ro para llevar la batuta de su fine dining; es asi que,
desde la cima sur de la propiedad, Carao lleva a la
mesa de sus comensales una cocina donde la van-
guardia y la venerada fecnica anfigua, se encuenfran
con los mejores y mas frescos ingredientes, todo bajo
la firma impecable del chef Enrigue Olvera.

En la playa privada del resort, Jetty Beach Club,
sirve mariscos frescos a la parrilla, bocadillos y coc-
feles con vista a las aguas de azul profundo: el mejor
plan para aquellos dias en que alimentar al cuerpo y
al alma exige algo rico, surge Alma, un desplegado
de platos garden fo fable para foda la familia. Hornos
de lefia, comedores privados bordeados de arboles
de cifricos, cenas especiales, desayunos envidiables
y The Treefop Bar, son algunas de las experiencias
gastronomicas que tendras que develar por ti mismo
en fu proxima visita.

¢Que dices? ¢ Se te antoja este paraiso?

One&Only Mandarina
9 Tepic-Puerto Vallarta, Compostela El Montedn, Nayarit
© oneandonlyresorfs.com
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Thompson Zihuatango
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Mariana Toledano
mariana.toledano@prototipomexico.com
@ Cortesia

uienes han visitado playa La Ropa, saben bien

que la bahia de Zihuatanejo fiene un encanfo

especial que en los ultimos afos se ha hecho
aln mas evidente con la llegada de la familia Thomp-
son a esta costa guerrerense. La arena dorada y el
vaivén de las olas, son el encuadre idoneo para disfru-
far dias de verdadera desconexion, en los que la Unica
preocupacion es alternar enfre la piscina y el jacuzzi
privado de la habitacion.

Son 56 las suites que conforman la propiedad, di-
senadas en una, dos o fres planfas, fodas con vistas
envidiables al azul del mar o al jardin central en el que
corre una pequena laguna. Su diseno inferior ha sido
elegido para resaltar los materiales locales y enaltecer
la cultura vibrante de la region, con elementos ela-
borados a base de fexfiles, maderas de parofa, barro
negro caxagueno vy laton, los cuales conviven en per-
fecta armonia con el diseno minimalista y elegante que
caracteriza al resort.

SABORES QUE ENAMORAN

Elchef Javier Garcia Cerrillo lidera la operacion culina-
ria en Thompson Zihuatanejo, con propuestas solidas
y variadas que evolucionan a lo largo de los dias para
siempre sorprender a sus visitantes,

En Hao, el dia comienza femprano y junfo a la
playa, con un tazon tropical de frutas y un pan frances
de ensueno para tener lo mejor del comforf food vy la
vida healthy; a mediodia se sirven platos frescos con la
pesca del dia y recefas locales, mienfras que por las
noches la fematica varia enfre homenajes a la cocina
ancestral, asados a fuego abierfo, noches de facos,
mariscadas y paellas.

Productos susfentables y de temporada, frafa-
dos con una mirada irreverente y desenfadada, pero
con mucho sabor, son la base de la cocina de Ceniza,
donde el humo, como su nombre senala, es el hilo
conductor de la experiencia. Es aqui donde las cenas
romanticas en linea de playa fienen lugar, con opcio-
nes a la carfa o menus degustfacion, en maridaje con
los mejores vinos disponibles en la region.



Sin duda, La Parofa es el corazon gasfronémico de la propiedad. En
pleno huerto, Javier ha colocado una cocina movil, un par de mesas y un
pequeno bar... esto es fodo lo necesario para montar cenas inolvidables a
partir de una cocina honesta, cargada de hisforias y muchisimo corazon.

CREAR MEMORIAS

Dentro de las actividades que Thompson ofrece, nuestra favorita es
la pesca de profundidad. Son seis horas en alta mar con el objefivo de
fraer pescado fresco, que mas farde cocinaremos en una clase de cocina
guiada por el chef. Sencillamente, inolvidable.

Un consejomas, que resulta casiobvio, es visitar el spa. Lasmanos sa-
gradas de sus ferapeutas fienen el poder de regresarte el alma al cuerpo
en minutos. jQueremos volver!

Thompson Zihuatanejo

9 Carretera Escénica, playa la Ropa, Zihuatanejo, Gro.
@ hyatt.com/zihuatanejo

© @thompsonzihuatanejo
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WELLNESS

LA PROVENCE LLEGA A LA CIUDAD DE MEXICO CON LOS TRATAMIENTOS
MAS SUNTUOSOS Y RELAJANTES, PARA DISFRUTAR UN MOMENTO DE PAZ
Y RECARGAR TODA LA ENERGIA.

El
i

Staff E/ Conocedor
© @ elconocedormx

n la actualidad, fomar un respiro del ajefreo y las labores cofidianas es esencial para
el rendimientfo diario; recargar energias y cuidar nuestra salud se ha fransformado en
una necesidad constfante a la cual debemos dedicar fiempo.

El spa del hotel Sofitel Mexico City Reforma, en mancuerna con L'Occitane, creo el primer
espacio ideal a nivel mundial, para deleitarse y revitalizarse con técnicas y producfos de alfa
calidad. Este concepto cuenta con un menu complefo de trafamienfos corporales disenados
por experfos para maximizar la experiencia de bienestar. Sus ferapeutas certificados buscan
consentir al cuerpo y a la mente a fraves de procedimienfos modernos aplicados en sus
masajes corporales, faciales, exfoliantes, de aromaterapia y cromoterapia, con una variedad
de fexturas e ingredientes de ricas virfudes.
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Denfro del area humeda, se ubican dos sensory
showers con circuitos hidricos que eliminan la tension
de los musculos con temperatfuras disfinfas, acti-
vando la circulacion sanguinea y el corazon con sus
chorros bioftérmicos. El vapor, por ofro lado, es el
paso que elimina las foxinas mediante la sudoraciony
la vasodilatacion, para disfrufar del proceso complefo
y senfirse renovado.

Sofitel Spawith L'Occitane, cuenta con cabinas
para terapias individuales o de pareja, con las mas
comodas camas de masaje fraidas desde lItalia;
ademas, fanfo la materia prima como la decora-
cion, provienen de comunidades del mundo que
son apoyadas al comprar sus productos, garan-
fizando las cualidades, efica y sustentabilidad de

la marca. TECNICAS SENSORIALES

Para el cuidado personal, se puede elegir el regimen
a base de aromas basado en el uso de aceites nafu-

Colores paracadaocasion rales o esenciales provenientes de selectas plantas

Dependiendo de lo que se quiera obtener, los colores del y flores que fransportan al campo frances, con notas

espectro solaraportan efectos distintos: de la nafuraleza que responderan a lo que el cuerpo
requiere.

Rojo: energizante, estimula el metabolismo
Morado: fransmite serenidad y franquilidad
Azul: equilibralas emociones

Verde: brinda calmay ayuda al suerio
Amarillo: sirve como estimulante

Tambiéen disponen del interesante metodo de
armonizacion a base de colores, esfrategia que res-
ponde a ondas o vibraciones que ejercen una influen-
cia fisica, psiquica y emocional, aplicando diferenfes
tonalidades para la relajacion en el spa; una técnica
que reune psicologia, mefafisica, arte y medicina.

Ademas, es posible experimentar de mano de un
especialista el masaje mexicano, que honra a Quet-
zalcoatl, el dios de lavida, y que adopta conceptos de
rifuales ancestrales para equilibrar mente, cuerpo y
espiritu. Desbloquea los centros energéticos con esfa
terapia fradicional que fusiona practicas de curande-
ros y chamanes para focalizar la sensacion de sere-
nidad y armonia en las zonas que mas se necesitan.
Todo un proceso unico de curacion con los beneficios
de lamarca francesa, que hay que sentir para creer.

Vive la combinacion de fradicionales metodos
innovadores y prehispanicos con un toque del sur de
Francia en el Spa with L'Occitane, y descansa como
nunca en Sofitel Mexico City Reforma.

9 Paseo de la Reforma 297, Cuauhtémoc, CDMX
© @sofitelmexicocity
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INSPIRADO EN LOS ESPACIOS NATURALES, A$i COMO EN LA FLORA'Y FAUNA
DEL ESTADO DE BAJA CALIFORNIA, Y EN LAS RAICES GRIEGAS Y MEXICANAS DEL
ARTISTA SOCRATES MEDINA AHEARN, NACE PERRO Y ARENA.

Eide Sosa Cerda
= eide.ssc@gmail.com
A cortesia

n esfudio creativo localizado en la ciudad de Tijuana enfoca-
do en la creacion de piezas de arcilla, fanfo funcionales com
decoratfivas, que fransportan a un mundo surreal en don
seres como los coyofes, los buhos, los jaguares o el sol, nos cuent
fanfasticas historias. Lo que comenzo como un pasatiempo para St
crafes, se convirfio en una pasion a la que decidio dedicarse por col
plefo a partir del verano pasado.



el sol y el fuego. |
de la arcilla evoca*

de sereni'd-ad
la mayoria de

~mitir la impe
""‘V#,_:. .
nuestro dia a

Elnombre Perroy Arena se inspiraenunade sus primeras
piezas: un perro de arcilla pintado con pigmento blanco y con
lineas talladas que revelaban un material que se asemeja a
laarena.



El esfudio fambien cuenta con distfinfas pinturas e ilustraciones que, al igual que
las demas piezas, narran hisforias que nos recuerdan a los mifos y leyendas que
soliamos escuchar en nuesfra infancia. “Perro y Arena es una invifacion para que
bailemos con coyofes y liebres mienfras le canfamos a la luna”, comenta Socrafes.

La produccion de cada pieza foma alrededor de dos a fres semanas, ya que se
frata de un proceso arfesanal que involucra la constfruccion, el secado, la pinfura, el
esmalfado y la coccion de la misma. Para el artista, hacer cada una de ellas ha sido
gratificante, aunque nos confiesa que los coyotes guardianes son esa figura a la
que vuelve cada vez que experimenta un bloqueo creativo. Otras de las obras pre-
feridas del arfista son un par de jarrones, uno de ellos con unas cabezas de coyotes
adheridas y ofro con unos coyofes danzantfes pintados en color azul. Esfe ulfimo
formo parte de las piezas finalistas para el XLV Premio Nacional de la Ceramica en
el Centro Cultural el Refugio, en San Pedro Tlaguepaque, Jalisco.

¢Quiénes Sdcrates Medina Ahearn?

Originario de la ciudad de Tijuanay siempre con un instinfo creativo,
Socrates estudio la carrera de arquitectura y la especialidad de Historia
del Arte para después mudarse a trabajar a Los Angeles, en donde
decide cambiar su enfoque y regresar a su ciudad natal para retomar sus
raices y dedicarse ala creacion artesanal de figuras de arcilla.
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Perro y Arena ha hecho colaboraciones tanto en Meéxico como en Esfados
Unidos. Una de las favoritas del arfista fue Los Solecitos, realizada con Salvador
Compan y su proyecto Lerdag & Sgndag. Se frata de una coleccion de cinco caras
de sol de ceramica que viajaron al estado de Campeche para que sus rayos fueran
fejidos a mano por la arfesana Milagro de Afocha. Para ello se usaron fibras de ji-
pi-japa y el proceso se realizd en una cueva subterranea en donde las condicio-
nes eran mas favorables. Proximamente esfaran disponibles otros 12 soles que son
parfe de una segunda coleccion.

Socrafes también ha colaborado con la fotografa Gabriela C. Walther con quien
creo la obra Un Afardecer, y con su hermana y disenadora fextfil, Guadalupe Isa, en
varios proyecfos.

Encuentra masinfo en:
| @perroyarena | perroyarena.com
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EL FUTURO DE LOS AUTOS ELECTRICOS ESTA EN LINCOLN STAR
CONCEPT, QUE REINVENTA LA EXPERIENCIA SIN PERDER LA ELEGANCIA.

n Star Concept: =

T YIS, S St Wit
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Staff E/ Conocedor
@elconocedormx
@ Cortesia

on la mezcla ideal de opulencia y fecnolo-

gia electrica, Lincoln Star Concept presenfd

su nuevo concepto de disefo que cada dia

avanza mas hacia el futuro, en donde mas de la mitad

del volumen global de la marca estard conformado
por vehiculos cero emisiones.

Su infencion es capturar la esencia de sus autos,

la estetfica de la silueta y su rendimiento, con las ca-
racferisficas mas avanzadas y dinamicas que la elec-
frificacion permite. Esfo lo obtiene al infegrar defalles
que incrementan el confort y la productividad, rom-
piendo aquellas barreras que los mofores a gasolina
significaron en la evolucion automofriz.
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UN SANTUARIO INMERSIVO

Tras mucho frabajo y creatfividad, la arquitectura
de la SUV ha comenzado su siguiente capifulo
con armonia y dinamismo. Con nuevas lineas,
pantfallas con animaciones, aromas y sonidos
especialmente preparados para ti, podras frans-
portarte a los Illamados Ambientes Revitalizan-
fes, que fueron pensados para brindarte paz vy
serenidad.

Los fres programas digitales incluidos fe
llevan a una playa franquila, a un campo de flores
lleno de frescura o a un atardecer relajante me-
diante orquestacion sinfonica, acompanados de
imagenes que evocan a escenarios zen, ya sea
despues del frabajo, en el trafico, o simplemente
al encender el auto.




Los disenadores ademas confemplaron la ilumi-
nacion inferior y la composicion del color para una
experiencia completa que recibe agradablemente
con luces en cristales, puertas y asienfos. Al mismo
fiempo, su sofisficada y extensa silueta esta disenada
para crear un efecto reconforfante, con asienfos extra
espaciosos y soporfes individuales para las piernas
que, conjugados con el fecho panoramico, propor-
cionan una sensacion de amplitud.

TECNOLOGIA INTELIGENTE

Sus lineas no son el fin de los elementos reinventa-
dos: estan las baferias con traccion frasera en cada
llanta, que dan seguridad mientras conduces con li-
berfad. Por ofro lado, sus acabados en alternativas de
cuero y cromo, equilibran la decoracion, volviendola
un completo lujo y modernidad.

Aprovechando el espacio anfes ocupado por el
motor anfiguo, acopla unincreible malefero fronfal de
cristal electrocromico para cambiar la opacidad, por
lo que permite el paso de luz nafural al interior, tor-
nandose complefamente oscuro para oculfar su con-
tenido al esfacionarte y proteger asi tus pertenencias.

Ademas, el nuevo Sistema Inteligente de Lincoln
incluye un asistenfe que manejara funciones de ulfima
generacion para apoyarfe en la visibilidad vy el estacio-
namienfo autfonomo, asi como un panel de herramientas
flotante que facilmente cumplira la funcion de operar.

Sin duda, Lincoln Star Concept es el trabajo de
fodo un equipo de ingenierosy arquitectos que busca-
banreflejar la trascendencia, una experienciamoderna
que abraza los principios clave que siempre han fenido,
la calidez y lo humano en busca de una inferaccion con
el conductor, visualizando una nueva era digital.
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\e VINOTECA.

Solo los mejores
(colores, aromas y sabores. Q)

Te llevamos nuestro mundo

: I
IEscanea' a la puerta de tu casa.




We share the same passion, les share The tfuficm.

www.bsmmexico.com.mx Tel: 5552627770 Email: contacto@bsmmexico.com.mx
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